


In unseren Steill

rund 2.000 Sonn

I In unseren
| Weinen auch.

Beste Aussichten und hochste Qualitat.

Sie haben Sonne im Herzen — und im Korper. Unsere Weine, die an Wiirttembergs malerischen Steillagen
gedeihen, werden gleich zweifach verwohnt: von einem perfekten Mikroklima und der liebevollen
Handarbeit unserer Weingartner. Entdecken Sie das Beste aus Wiirttemberg: Achten Sie einfach auf
das Siegel unserer Erzeuger.

Wiirttemberger Weingartnergenossenschaften
wein-heimat-wirttemberg.de




es mehr zu bieten hat, als die Regionen in den meis-
ten anderen Bundeslandern und die Menschen, die
hier leben, dennoch demuitig-bescheiden sind: «Da-
mit gibt mor doch net a, des muss au net jedor wis-
sa..» Das macht uns so herrlich sympathisch. Mehr
bieten als die anderen, sich aber nicht unbedingt
etwas darauf einbilden, das ist unsere DNA.Das
und der Lebensgenuss. Beispielsweise sind unsere
Weine mittlerweile Weltklasse und darauf kénnen
wir stolz sein. Trollinger ist ein Sttick Kulturgut, ich
trinke ihn im Sommer gekuhlt und mit Eiswurfeln -
herrlich! Wir sollten unsere Lebenszeit nutzen, um

Freude zu geben, und Freude freudig zu empfangern.

Wo wiirde das leichter gehen als bei uns. Fur mich
selbst bedeutet Freude und Gliick nattrlich auch;
wenn ich auf der Bithne sein darf - dann bin ich
umfassend gliicklich. Ich bin der Ansicht, dass jeder
Mensch einen eigenen Zauber hat und die Gesegne-
ten entdecken ihn so frith wie ich. Ich habe seit dem
ersten Aufritt im Jahre 1983 eine spezielle Liaison
mit dem Publikum gesptirt, die es auch heute noch
gibt. Mein Beruf ist mein Leben und umgekehrt; das
wiinsche ich jedem anderen auch.

Thr
Christoph Sonntag
(Deutscher Kabarettist)

Weinkulturmagazin Wirttemberg

#editorial #christophsonnitag

S bostenlos!

Der Wein schreibt Geschichtgn. Wir er-
rem Magazin. Wenn

z3hlen sie in unNseret ;
Sie also treuer Begleiter Wurtternb;erg{elrd -
Genossenschaftsweine, Fan Qer'fo gef o
Seiten oder einfach nur neugéen% ?ghﬁge o
ind. haben wir das
Kommende sind, : -
ie: di i - mat» alle vier Monal
Sie: die «Wein Heimd : : -
i gchreiben Sie U
Kkostenlos ins Haus.
fach eine Mail it dem Betreff «Abg» asrélbst_
inheimat- rttemberg.de.
info@weinheimat wuert gde
1verstémdhch ist das Abo ]eQer;elt kindbar
und Thre Daten werden lediglich ;um o
postahschen Versand des Magazins genufzt.

Wein Heimat 03



06
11
12
20
27
30

Insider - News und Infos

Wussten Sie, dass ...

SiifRes in Baden-Wiirttemberg
Fiir Sie verkostet: Sekt & Secco
Des Rdtsels Losung

Tierisch(e) Genossen

04 Wein Heimat

38
42
44

50

Gourmet-Interview: Boris Rommel
(Wein-)Heimat fiir Biene, Eidechse und Co.
Veranstaltungen und Termine
Gewinnspiel

Weintipps Rosé

Weinkulturmagazin Warttemberg



Die Ween Heimat--$Social-
Media-Kanide:

&

HERAUSGEBER Werbegemeinschaft Wirttembergischer Weingartnergenossenschaften eG,
Ulrich-M. Breutner, RaiffeisenstraBe 6, D-71696 Moglingen, www.wwg.de

VERLAG Intervinum AG, Thurgauerstrasse 66, CH-8050 Zurich, redaktion@vinum.de,
www.vinum.de, Nicola Montemarano/Verlagsleiter REDAKTION Carsten Henn/Chefredakteur,
Daniela Oegerli/CvD, Mitarbeiter in dieser Ausgabe: Theresa Olkus, Marina Eger, Harald Scholl,
Eva Maria Dulligen, Daniel Schneider, Roland Bauer, Armin Faber

GRAFIK Jota Ziogas/Art Director

TITELBILD Daniel Schneider/Fotograf PRODUKTION Hans Graf

Alle Urheber- und Verlagsrechte an dieser Publikation oder Teilen davon sind vorbehalten. Jede Verwendung
oder Verwertung bedarf der schriftlichen Zustimmung des Herausgebers. Der Inhalt dieses Heftes wurde
sorgfaltig gepruft. Dennoch tbernehmen Autoren, Redaktion und Verlag keine Haftung fur seine Richtigkeit.
Datenschutz: Es gelten die Datenschutz-Regelung und die allgemeinen Geschaftsbedingungen der Werbe-
gemeinschaft Wirttembergischer Weingartnergenossenschaften eG, gemaB Telemediengesetz (TMG),
Bundesdatenschutzgesetz (BDSG) sowie sonstiger datenschutzrechtlicher Bestimmungen, Details unter
www.weinheimat-wuerttemberg.de/sonstiges/impressum-datenschutz.

Wein-Lifestyle Neuheiten

Events

10:41 il 3G -
& blogweinheimat-wuerttemberg.de ¢
= ’
g&n ‘(
Weinheimat Wein Genuss
|

Veranstaltungstipps, Neuheiten aus den
Genossenschaften, Tipps zum Wein-Lifestyle
und unterhaltsame Do-it-yourself-Videos
machen den neuen Wein Heimat Blog zu
einer tagesaktuellen Vertiefung und Erwei-
terung des Magazins.
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Nie steht etwas still in den Wurttemberger Genossenschaf-
ten und unserer Wein Heimat! Was seit unserer letzten
Ausgabe alles passiert ist, was es spannendes Neues gibt und
was man unbedingt probiert haben sollte, gibt's hier ...

InNOV@tion der
Remstalkelleree

«NOVA» heifdt die neue Weinlinie der
Remstalkellerei. Der Name steht fiir
N -neu, O - originell, V - vielfaltig
und A - abgefahren. Die Idee hinter
den drei Weinen (weif3, rosé, rot) sind
frische, sommerliche und den-

noch kraftige Cuvées. Die Linie soll
Weintrinkerinnen und Weintrinker
jeglicher Art und mit verschiedensten
Geschmacken zusammenfiihren.
Erhaltlich sind die Weine selbstver-
standlich auch online!
www.remstalkellerei.de

ﬂu#re;wu& Zeiten in ESSUI%M&/

Noch zu Anfang des Jahres feierten sie ihr Richtfest - inzwischen sind die
Esslinger mit ihrem Umbau weit vorangeschritten. Bereits jetzt gibt es erste Ein-
blicke in den komplett umgestalteten und neuen Verkaufsraum. Die Esslinger
und ihr ebenfalls neuer Vorstandsvorsitzende Achim Jahn freuen sich schon auf
die Eréffnung der neuen Raumlichkeiten. Am 23. Juni 2019 ist es so weit - alle
treuen Fans und Neugierige sind herzlich willkommen!
www.weingaertner-esslingen.de
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Flaschen in Symwfm
wmwandeln

Chateau Margaux, Chateau Lafite-Roth-
schild und das Collegium Wirtemberg.
Bei der «l. Stuttgarter Weinversteigerung»
kamen einige bekannte Namen der Wein-
welt zusammen. Private Weinsammler
sowie grofizligige Handler und Produzen-
ten lieferten ordentlich ein, sodass sich
die Bieter tiber eine einzigartige Auswahl
an Raritaten erfreuen durften. Dabei hatte
Martin Kurrle, Geschaftsfithrer des Colle-
giums Wirtemberg, keine Scheu, mit dem
Angebot aus dem eigenen Raritatenkeller
mit grofden Namen aus dem In- und Aus-
land mitzuhalten. Uber die 3000 Euro, die
an diesem Abend zusammenkamen, darf
sich die Krebsnachsorgeklinik in Tann-
heim freuen. Eine einmalige Premiere bei
einer Weinversteigerung fiir den guten
Zweck also, das schreit geradezu nach
Wiederholung - tolle Aktion!
www.collegium-wirtemberg.de

Jdee fw
Fronleichnam

Am 20. Juni 2019 veranstaltet die
Weingdrtnergenossenschaft Ochsenbach-
Spielberg-Hdfnerhaslach ein Hoffest
unter dem Motto «Angusrind und Wein.
Warum also nicht den freien Feiertag in
Sachsenheim Spielberg bei Familie Stierle
verbringen und sich Késtlichkeiten vom
Angusrind sowie die Weine der Genos-
senschaft schmecken lassen?

Nichts wie hin!

www.wg-osh.de

Fotos: z.V.g.
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Erfa vicher
Start met BUGA-
Wecnen

Am 17. April ist der offizielle Startschuss fur die
BUGA in Heilbronn gefallen. Tausende Besuche-
rinnen und Besucher haben sich seither selbst
vom Spektakel in Heilbronn tiberzeugt. Eines

ist sicher - mit der WG Heilbronn als offizieller
Genusspartner sind alle bestens versorgt. Taglich
im Einsatz ist Jungmitglied und Standmanager
der Heilbronner Genossenschaft Daniel Drautz.
Gemeinsam mit seinem Team betreut er den
permanenten Weinstand auf dem BUGA-Geldnde
und weifs genau, welche der BUGA-Sonderedi-
tionen am besten auf Ihren Geschmack zutrifft.
Noch nicht da gewesen? Bis zum 6. Oktober 2019
ist noch Zeit dazu!

www.wg-heilbronn.de

Weinkulturmagazin Warttemberg
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ﬂwszwc/mm% /M die Venitiative

Der Nachwuchspreis der deutschen Winzergenossenschaften kurt Vor-
bilder, die zur Nachahmung anregen sollen. Mit Platz zwei schrammte die
«Vinitiative» aus Lauffen am Neckar nur haarscharf am ersten Rang vorbei.
Die jungen Weingdrtner haben sich zum Ziel gesetzt, ihre Weine auf die
Spitze zu treiben. Die Auszeichnung steht als absolute Belohnung!
www.vinitiative.de

} r
W ”’M&fw pssel

An einem Sommerabend mit einem Weinglas durch die Innenstadt des
Stuttgarter Kessels schlendern, hier und da einmal Halt machen und

es sich in den gemiitlichen Weindorf-Lauben bequem machen. Klingt
doch verlockend, oder? Das Stuttgarter Weindorf zdhlt zu den grofdten
und attraktivsten Festen der Landeshauptstadt. Auch dieses Jahr sind
unsere Genossenschaften wieder zahlreich vertreten! Alle Infos gibt es
unter www.stuttgarter-weindorf.de
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Zuwachs fa&r 401~

Nach neun Jahren auf dem Markt
bekommt der wohl bekannteste Wein
des Lembergerlands «401» nicht nur
ein Facelift mit neuer Flaschenform
und Etikett, sondern auch Nachwuchs.
Der neue 401 Rosé ist ein wiirzigfruch-
tiger Rosé auf Lembergerbasis und

der 401 Herzblut eine internationale
Cuvée aus Lemberger, Cabernet und
Merlot aus dem Holzfass. Die drei
Weine erzahlen die Geschichte der 401
Stéffele im Lembergerland, denn 401
Stufen sind es von der Enz unten

bis in den hoéchsten Terrassenweinberg
der einzigartigen Kulturlandschaft.
Wir sind ganz begeistert!
www.lembergerland.de
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(D] '7«)
l(d:a/m&wcé/

Inspiriert durch Quentin Tarantinos
Western «Django Unchained» ist in
Grantschen ein neuer Wein in limitier-
ter Auflage entstanden. Mit viel Liebe
zum Detail wurde der Syrah von Kel-
lermeister Uli Schwager unfiltriert und
von Hand abgeftillt. 24 Monate reifte er
im kleinen, neuen Barriquefass mit an-
schliefdender zehnmonatiger Holzfass-
lagerung. Aufderdem ist jede Flasche
von Hand beschriftet und daher ein
wahres Unikat. Unchained steht somit
fur ein entfesseltes Weinerlebnis.
www.wg-heilbronn.de

Wene meets

WHYNE

Sporit -

Rotweinfreund und Whiskyliebhaber?
Dann ist die neue Innovation aus Lauf-
fen genau das Richtige! WHYNE ist eine
neue Geschmackskomposition mit
ansprechender Aromatik, Wiirze, Tiefe
und einem Nachhall, der von einer
dezenten Whisky-Note getragen wird.
Dahinter steckt eine kraftige Cuvée
aus den besten Lauffener Rotweinen,
die ihre Reife in alten Whisky-Fassern
erhdlt. Hier haben die Kellermeister ihr
Konnen in der hochwertigen Weinbe-
reitung mit der Tradition der Spirituo-
sen-Reifung vereint!
www.wg-lauffen.de

WeinlenussKeller

S«aszrEGé’;t’;””

Der WeinGenussKeller hat inzwischen
seine Fans in den Bann gezogen. Die
Sommerausgabe der beliebten Veranstal-
tungsreihe bietet auch diesen Sommer
wieder gemititliche Liegestiihle zum Chil-
len, leckere Weine und Cocktails sowie
sommerliche Gerichte abwechselnder
Caterer. Sonnenbrille einpacken und los!
Alle Termine gibt es auf der Homepage
der WG Stromberg-Zabergau.
www.wg-sz.de

Weinkulturmagazin Warttemberg
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#wo&whe&mfwmnMe7
Prickelndes Frent wu# den Entterrassen

Die «Féte49Grad» am 29. und 30. Juni
.| 2019 ist neu im Veranstaltungskalender
der Felsengartenkellerei. Ein Fest, bei
dem die Cuvées «Neunundvierziggrad»
absolut im Mittelpunkt stehen sollen.
Denn diese beiden Sektkreationen ent-
3 standen aus den Champagner-typischen
AUF DEN ENZTERRASSEN - Rebsorten und durften mit 18 Monaten .
IN BESICHEIM - . )

& Lagerung auf der Feinhefe eine beson- m M M
- ders lange Lagerzeit geniefen. Sie werden V
5 n il zelebriert auf den Enzterrassen auf dem

Ry o 49, Breitengrad. Denn der geht nicht nur WEINGUID =

durch Besigheim, sondern auch durch die DEUTSCHLA ND
= Partnerstadt Ay in der Champagne. 2019
www.felsengartenkellerei.de o

Schon unseren

ﬂtof besucht?

Ob Videos zum Thema Wein-Lifestyle oder
Do-it-yourself, leckere Kochrezepte sowie
Tipps rund um den Weingenuss oder
Gewinnspiele - unser «WeinHeimat»-Blog
ist immer einen Besuch wert! Unter der Ru-
brik «Wirttemberger Weinsommer» wird
es tibrigens auch dieses Jahr wieder eine
interaktive Weinkarte mit allen Veranstal-
tungen geben. Alle Infos unter
blog.weinheimat-wuerttemberg.de

..,.m e

COLLEGILIM WIRTEM1ERD

VINUM Weinguide
Deutschland 2019:

- Rund 10900 Weinempfehlungen
von knapp 1000 Produzenten

- Multimediales Gesamtpaket:
fUr Leseratten das Buch mit rund
1030 Seiten - fur die Digitalen
die interaktive Premium-App

- 4455 Empfehlungen unter 10 Euro

- Inkl. Freischaltcode flr die
Premium-App

Man recche mir
Traubensecco!

Diese alternative Prickel-Variante
gehort eigentlich in jeden Kiihl-
schrank. Denn dass bei Feierlich-
keiten jemand Lust auf etwas
Erfrischendes hat, jedoch auf
Alkohol verzichten mochte, ist oft
der Fall. Der neue Traubensecco
des Collegiums duftet hocharoma-
tisch nach Trauben, etwas Honig
und hat eine leichte Wiirze. Ideal
als Aperitif, Picknick-Begleiter oder
Cocktail-Partner.
www.collegium-wirtemberg.de

Weinkulturmagazin Warttember . .
¢ ? www.weinguide-deutschland.de
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Hektar Rebfliche sind in Wiirttemberg
mit dem Trollinger bestockt. Damit ist
die Rebsorte die Nummer eins bei den
Rotweinenin der Region, deutschland-
Wweit ist siean Nummer vier unter den
Rotweinsorten. Der Trollinger ist ein
echter Wiirttemberger. Die Anbaufla- .
tchen in anderen Weinbauregionen in
Deutschland sind verschwindend klein.

o Supersia
&

Synonyme hat die Rebsorte. Die be-
kanntesten sind Vernatsch, wie die Sor-
te in Stidtirol genannt wird, und Black
Hamburg. Weniger bekannt sind Wel-
scher, Pfundtraube, Huttler und Black
Prince. Trollinger leitet sich vermutlich
von Tirolinger ab - méglicherweise ein
Hinweis auf seine Urheimat in Stidtirol.

2000 ¥

Jahre muss man zuriickschauen, wenn man
die Anfiange der Rebsorte in Deutschland
betrachten méchte. Man geht davon aus, das
der Trollinger zusammen mit rémischen

Legiondren an den Rhein gekommen ist. .

Hueinwissen Fuwsstonscedass

7306

Teilnehmer haben 2018 in den Disziplinen
Marathon und Halbmarathon das Ziel des
Heilbronner Trollinger-Marathons erreicht.
Es handelt sich dabei um einen der gréfdten
Landschaftsldufe Deutschlands. Neben dem
Laufen geht es vor allem auch ums gemein-
same Feiern. Die Gemeinden bieten ihren
Besuchern ein buntes;Rahmenprogramm.

Vev.;

“Jahre iStder wohl dlteste
Rebsto\i"flg der Welt alt, der noch
regelmdfRig Trauben liefert. Der
Trollinget-Stock wachst und
gedeiht unter Glas im Garten
—des koniglichen Palastes von
Hampton Court in London.
'Sein Stamm-Umfang betrdgt
etwa vier Meter. Ein Angestell-
ter des Palastes ist ausschliefd-
ich fiir das Wohlergehen des
Methusalems verantwortlich.

Su0

uftnoten verbindet man klassi-
scherweise mit dem Trollinger:
Mandeln, Muskat, Kirschen.
Haufig hat das schwdbische
ationalgetrdnk dariiber hinaus
umige Noten, zum Beispiel kann
er Duft an Veilchen erinnern. Die
allermeisten Weine werden jung
getrunken, zum Beispiel als Vier-
tele zu einer deftigen Brotzeit.

ektoliter pro Hektar konnen Trollinger
'Weingdrten erbringen. Wahrend frither mit
der Rebsorte Masse gemacht worden ist,
reduzieren die Winzer mittlerweile oftmals
die Ertrage auf die Hilfte und darunter. So
stellen sie hohere Qualitdten sicher.

Weinkulturmagazin Wirttemberg Wein Heimat 11







Wer Sufdes liebt und auf seine schlanke
Linie achtet, sollte sich besser nicht zu
lange in Baden-Wiirttemberg aufhalten.
Hier gibt es fast an jeder Ecke leckere
Verlockungen, die garantiert sehr viele
Gluckshormone ankurbeln! Die grofdten
Highlights fur Geniefder sufder Leckereien
stellen wir in dieser Ausgabe vor...

Text: Marina Eger, Fotos: Daniel Schneider

Schon gewusst? In Metzingen gibt es eine Olympiasiegerin. Nicht im
Tennis, auch nicht im Bogenschiefen, sondern in Kakao-Malerei. 2008
holte Dorte Schetter bei der Olympiade der Koche die Silbermedaille in
diesem alten Handwerk. Im taglichen Leben zaubert sie kunstvolle Tor-
ten und verwohnt in ihrem Dorte's Marzipan Atelier Metzinger und na-
turlich auch zahlreiche Outlet-Besucher. Thre Kreationen sind so lecker,
dass manch einer zu Hause fast nicht mehr in die frisch gekauften Skin-
ny Jeans gepasst hétte. Aber das sind Kalorien, die sich definitiv lohnen.
Und wozu sonst gibt es Stretch-Hosen?

Dorte Schetter malt auch regelmafdig live auf der ChocolART, Deutsch-
lands grofitem Schokoladenfestival in Tiibingen. Schon zum 14. Mal
stellen hier tiber 100 Spitzenmanufakturen und Chocolatiers aus der
ganzen Welt aus. Sechs Tage dreht sich alles um Schokolade: vom 3. bis
8. Dezember 2019 treffen sich wieder Gourmets aus ganz Deutschland
in der Unistadt, um die vielfaltigen und ausgefallenen Schoko-Kreatio-
nen zu probieren. Und jede Menge Schoko-Veranstaltungen und Work-
shops locken jdhrlich mehr als 300000 Besucher nach Tiibingen. Wo
sonst bekommt man schliefilich Schokolade in Pizza- oder Kaseform?
Auch auf der Schwabischen Alb ist man mehr als wagemutig, was abge-
fahrene Schoko-Kreationen angeht. Im Lagerhaus an der Lauter werden
die hauseigenen Pralinen und Pralinéschokoladen durchaus auch mit
untypischen Zutaten veredelt. Da trifft der regionale Ziegenkdse auf Ho-
nig und es gibt auch mal Most-Schokolade. Familie Laepples Kreativitdt
kennt hier kaum Grenzen. Schliellich sind die Chocolaterie-Produkte
mehr als beliebt. So beliebt, dass sich in der neuen Location Lagerhaus
im ALBGUT Miinsingen bald ein grofler Wunsch erftillt: die Bean-to-
Bar-Schokoladen-Herstellung. Hier entsteht die erste deutsche glaserne
Schokoladenproduktion, in der die Schokoladenherstellung von der ro-
hen Kakaobohne bis zum fertigen Produkt gezeigt und zelebriert wird.
Mit hochwertigsten Schokoladen beschaftigt man sich auch im Restau-
rant Schranners Waldhorn in Bebenhausen. Seit Maximilian Schranner
und seine Frau Marie-Luise 2014 das Restaurant itbernommen haben,
werden die kulinarischen Kreationen jdhrlich mit einem Michelin-
Stern ausgezeichnet. Vollig zu Recht, vor allem die Desserts tiberzeu-
gen durch grofée Handwerkskunst und jede Menge Finesse. Bekanntes
wird oft ganz neu interpretiert und das sorgt auch mal fiir angenehme
Uberraschungen auf dem Teller. Genau das, was man als Fan von
stifen Leckereien liebt!

Weinkulturmagazin Wirttemberg
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twein = die perfekte

schokolade und Ro -
bi? Nicht immeT, .
I;grnr:melier aus Tibingen. ES k.ornmstc;;llgfli o
gchoko-Sorte an! Bei einer weifden e
fiehlt er einen fruchtbetonten B, o
eml; erne Restsiifse haben darf, zum b€ D
aeliltieng fruchtsuf® ausgebauten Muskateller,

eine Weiﬁherbst—Auslese 0<i.§rla\{;}ﬁ Eig:&
als Spatlese ausgebauten M}.ﬂ .er ey
Zartbitter vertragt einen kraftlget e ber
wie einin der Barrique ausgebau .e o
er oder auch Cabernet - das Vanille .
ies Weines verleiht der schokolade noc

mehr Eleganz!

agt Stefan Fischer,
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Schranners Waldhorn-Dessert
von Seven Walonka

2 Eier
30g Zucker
90ml WeiRwein
1 Zitrone, nur der Saft
2Bl Gelatine
90ml Sahne

WeiBwein und Zitronensaft erhitzen (nicht kochen).
Eier und Zucker auf dem Wasserbad schaumig schlagen

und langsam die \/\/eiBwem—Zitronensaft—Mischung unter
standigem Ruhren dazugeben.

Das Ganze wird auf dem Wasserbad zur Rose gezogen.
Dies bedeutet, dass die Masse auf eine Temperatur von

85 Grad gebracht wird und das Ei anfangt, die Masse
dickflussig zu machen.

In der Zwischenzeit wird die Gelatine eingeweicht und zu
der heiBen Masse gegeben,

Die Masse muss dann auf Eiswurfeln auf Raumtemperatur
runtergekdhlt werden.

Zum Schluss wird die Sahne steif geschlagen und unter
die Masse gehoben.

Die Form mit dem eingefrorenen Rotwein-Parfait

aus dem Froster nehmen und das WeiBwein-Parfait
oben draufgieRen.

Das Ganze dann tber Nacht in den Froster stellen.

Kezeple online
erbidtlich >

Mehr Infos:

.

wivte-waldhorn-bebenhawsen.de
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Wenn Seven Walonka mit Lemberger- und Muller-Thurgau-Flaschen hantiert,
bedeutet das nicht zwingend, dass der Wein im Glas landet. Er zaubert daraus
zwei schmackhafte Parfaits, die eine seiner besonderen Dessert-Kreationen
veredeln. In diesem Fall kommt noch mit Himbeeren und Lauterzucker ge-
schmorter Ofen-Rhabarber dazu, ein fluffiges Rhabarber-Woélkchen und eine
riesige Kugel aus feinster weifder Schokolade. Die «versteckt» das Dessert und
darf vom Gast geknackt werden! Walonka zaubert Desserts mit dem gewissen
Etwas und Uberraschungseffekten nicht nur fir den Gaumen. Genau das lieben
die Géste in Schranners Waldhorn. Und auch der Guide Michelin: Seit Familie
Schranner 2014 das Traditions-Restaurant Waldhorn itbernommen hat, gibt's je-
des Jahr den begehrten Michelin-Stern. Seven Walonka kiimmert sich im Wald-
horn um Desserts und Vorspeisen. Er erganzt die geradlinige, geschmackvolle
Kiche auch mal durch moderne Akzente, wie ein Rucola-Basilikum-Eis mit
Granny-Smith-Apfel als Zwischengang. Die Liebe zum Kochen wurde Walonka
schon wahrend seiner Kindheit im Ruhrpott in die Wiege gelegt. Schon seine
Grofieltern waren Gastronomen. Dort wurde aus Wein noch eine klassische
Weinschaumcreme gemacht, wahrend der Enkel heute Sternekiiche-Desserts
daraus zaubert. Und welche Traume hat man als junger Koch in einem Sterne-
restaurant? Klar, ein Cover im legenddren Rolling-Pin-Magazin wdre natirlich
grandios. Aber irgendwann in einem Zwei- oder Drei-Sterne-Restaurant zu
arbeiten, ware nattirlich auch nicht schlecht ...

Weinkulturmagazin Wirttemberg

/

jert den Gasten

Schranners
i Steme-Restaurant hranne
1\f\lnaldhom regelmafig die kostlichsten

Desserts. Denl Wein-Heimat—tI;efsi;errgeme
a iv die Rezep

verrat et exklusiv _

cremige dunkle schokoladen Mousse

und zweierlei Pparfait mit Weifdweln

und Rotwein. Kaufen Sie Juf alle Félle

schokolade mit
schon mal dunkle kolac .
54 Prozent Kakao-Anteﬂ _ die werde

Sie definitiv brauchen!

Rezept—Download: WWW.W

Seven Walonka serv

einheimat-

wuerttemberg.de/rezepte

Mﬁ&rrwsweﬁeﬁ

Der passende
Wein

Weingdrtner Stromberg
Zabergau eG

2015 Lemberger
WeiBherbst
Beerenauslese

Die Beerenauslese prasen-
tiert sich mit die sich mit
ihrer leuchtend rotbronzener
Farbe im Glas und duftet nach
Akazienhonig, getrockneten
Feigen und Rosen - begleitet
von Rosmarin und Salbei.
Preis: 25,00 Euro
www.wg-stromberg-
zabergaeu.de
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Nummer 43 steht entspannt mit Betreuer Lukas an der Lauter. Der Bach
platschert vor sich hin, die Sonne scheint: Die Kuh geniefdt ihr Dasein in vol-
len Ziigen. Gut so, denn sie und ihre Kolleginnen sind ausschlaggebend fur
den Erfolg von Lautertal Eis. 2002 iberlegte Familie Bachmann, was manin
Zukunft mit der hofeigenen Milch anfangen will. Sie wollten etwas Eigenes
aufbauen, ohne Milchpreis-Diktatur. Vielleicht Eis? Schwabisches Eis! Hort
sich erst mal ungewéhnlich an, ist aber eine geniale Idee. Regionale Gastro-
nomen bekommen leckeres Eis von der schwdbischen Alb. Und das wieder-
um schmeckt den Gasten - eine absolute Win-win-Situation!

Bis das Lautertal-Eis so perfekt schmeckte, wurde viel experimentiert.
Schlieilich werden nur beste, méglichst regionale Zutaten verwendet und
keine Zusatzstoffe. Das ist den Bachmanns ist sehr wichtig, nur so bekommt
man wirklich hochwertiges Eis. In dem auch heute noch selbstverstandlich
echte Bourbonvanille enthalten ist. Trotz der hohen Preise, denn Vanille
kostet heutzutage mehr als Silber!

Die Nachfrage ist grofd und so stellen die Bachmanns in der neuen Manufak-
tur mittlerweile 40 Sorten Eis und laktosefreie Sorbets her. Darunter auch
abgefahrene Sorten, wie das Bietlikér-Eis oder auch mal ein Eis mit Wein.
Und auch Eisliebhaber, die feiern oder heiraten wollen, sind bei Bachmanns
in besten Handen: Der Trend geht zur Hochzeitstorte aus Eis, die nach indi-
viduellen Wiinschen angefertigt wird. Nattirlich auch mit Milch von

Kuh Nummer 43!
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Winzer vom
Weinsberger Tal eG,
Lowenstein

2018 BergRebellin
Roséweincuvée QbA
Frech, wild und gut
ausbalanciert zeigt sich
die Cuvée von einer rebel-
lischen Seite. Saftige rote
Frichte wie Erdbeeren
und Himbeeren unter-
streichen die feine Frucht
perfekt.

Preis: 5,95 Euro
www.weinsbergertal-
winzer.de
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Bachmanns
indonic
nhasilico

2cl Gin
1/81 Tonic-Water
1 Kugel Lautertal—Zitrone-Basihkum-Eis

2-3 Blatter Basilikum + ein Zweig Rosmarin

Gin und gut gekuhltes Tonic in ein Glas geben.
Zitronen-Basilikum-Eis hineingeben und mit
Basilikum garnieren. Zusatzlich ein Zweig
Rosmarin erganzt den Cocktail wunderbar.

Mehr /nfas:
wivte lavtertal-ess.com

¥ Lecker!

Fis muss man nicht nur «schlotzen» -
esist auch eine super Basis fiir kithle,
erfrischende Drinks. Det Bachmann's Gin
Tonic Lemon Basilico mit dem Lautertal-
Zitrone-Basﬂikum-Eis ist perfekt fir
heife Sommertage. Genau wie die Sor-
bets mit schwabischen Johannisbeeren
oder Waldbeeren - dazu passt perfekt ein

erfrischender Rosé.
Rezept-DownIoad: W
wuerttemberg.de/rezepte

ww.weinheimat-
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¢ Lecker!

wertige Schokolade
s zu tun. Kakaobohnen
| sorgfaltig gerostet
nd werden sie g€~

Bis eine Tafel hoch
entsteht, ist einige
missen erst einma

werden. AnschlieBe -
prochen, geschélt und gemahlen. Das is

noch nicht alles, jetzt fehl(t:l .no‘zgkc;ig;csr;
: halt die

tige Schmelz: Den er . . :

ing der Conche. Hier wird die Schol;c;:;t

denmasse auf bis zu 90 Grad" er\tN

und bis zu acht Stunden geruhrt.

M&S aus c&m/

Biosphire

Dieser Tag konnte definitiv nicht besser sein: Vor mir steht ein groBes Stuck safti-
ge Schoko-Tarte, daneben ein Cappuccino mit perfektem Milchschaum und Herz.
Die Sonne scheint und man spUrt geradezu, wie glicklich und zufrieden die Gas-
te auf der idyllischen Terrasse der Genussmanufaktur Lagerhaus an der Lauter
sind. Fur diese Glucksgefuhle ist nicht nur das lauschige Ambiente verantwort-
lich, sondern seit 2007 auch Familie Laepple aus Dapfen. In ihrer Chocolaterie
und Patisserie stellen sie wunderbare Kostlichkeiten her - mit allerbesten Zuta-
ten aus fairem Anbau und dem gewissen Etwas. So wie Konditorin Annabelles
weiBe Schokoladen-Pralinen: Die enthalten mit frischem Basilikum aromatisier-
te Erdbeer-Ganache und schmecken fantastisch. Genau wie die Kreationen mit
Ziegenkase und Honig, Balsamico und Alblinsen, oder Pralinéschokoladen mit
Albkrautern, Most oder Kornelkirschen. Fast alle Zutaten fur die stiBen Leckerei-
en kommen aus der Region. AuBer der Schokolade, das ist ja klar: Der Nacional-
Arriba-Edelkakao aus Ecuador gilt als eine der der besten Kakaos der Welt - und
wird bald selbst in einer neuen glasernen Manufaktur gerdstet. Ebenso wie die
Bohnen von Kaffeesommeliere und Rosterin Mareike Laepple.

Das Lagerhaus an der Lauter bietet Ubrigens auch immer wieder Veranstaltun-
gen mit besonderen Geschmackserlebnissen. Egal ob beim 15-Gange-Menu
«Schwabisch Querbeet» oder auch mit ihrem legendaren Schokoladen-Mend.
Es wird in vollen Zugen geschlemmt - nattrlich auch mit dem passenden
Wein dazu ...

Weinkulturmagazin Wirttemberg
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Felsengartenkellerei
Besigheim eG

Dolce Gecco Cuvée Blanc
Qualitdtsperiwein
Inspirierende Kreation aus
besten Rebsorten als Ode an
das Leben. Am Gaumen und
im Nachklang eine Offenba-
rung feinster Aromen nach
vollreifen Fruchten, wie Birne,
Mirabelle und Banane.

Preis: 9,90 Euro
www.felsengartenkellerei.de
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«... die kribbelt so schén in die Bauch ...», wusste eine
franzosische Damenstimme in der TV-Werbung zu
berichten. Das Kompliment galt -
nis! - nicht den hier verkosteten Weinen, sondern
einem Bier. Dabei kribbeln Sekt, Secco & Co. doch so
viel schoner. Jedenfalls wenn man unsere Auswahl
nimmt. Fr jeden Geschmack und jeden Geldbeutel
gibt es hier genau das richtige Kribbeln im Bauch.

Das kénnen wir garantieren.

Text: Harald Scholl, Fotos: Armin Faber

Was wdre das Leben ohne ein Glaschen
Sekt oder Secco, was wirde in den Glasern
funkeln, wenn das neue Jahr begossen
wird, das Jubilaum oder der Geburtstag ge-
feiert werden oder ganz einfach das Leben
an sich Anlass genug ist, um einen besonde-
ren Tropfen zu 6ffnen. Prickelndes gehort
einfach dazu. Zum Gliick ist die Bandbreite
der lebhaften Weine immens, fiir jeden Ge-
schmack - und jeden Geldbeutel - findet
sich ein passender Sprudler. Und wer sich
traut, wird sogar flindig, wenn er ein Mentu
mit Prickelndem begleiten méchte. Denn
die Zeiten, in denen Sekt& Co. vor allem als
Aperitif eingesetzt wurden, sind passé. Wer
sich einmal an die Kombination von Spei-
sen und schaumenden Weinen gewagt hat,
wird diese Kombination nicht mehr mis-
sen wollen.

Secco oder Sekt?

Die Antwort auf die Frage nach dem pas-
senden Schaumwein ist ganz einfach. Denn
der Unterschied ist, technisch und rechtlich
betrachtet, lediglich eine Drucksache. Sekt
hat, wie seine Briider Champagner, Cava

Weinkulturmagazin Wirttemberg

in volliger Unkennt-

oder Cremant, etwa sechs Bar Druck in
der Flasche. Beim Secco darf es noch
nicht einmal die Halfte sein, 2,5 Bar Druck,
dann ist Schluss. Wichtiger als die Frage
nach dem Druck ist aber der zweite we-
sentliche Unterschied. Sekt gart in aller
Regel ein zweites Mal in der Flasche, dabei
entsteht Kohlensdure, beim Secco wird
sie Ublicherweise zugesetzt. Das steht
dann auch so auf der Flasche. Und weil
Secco urspringlich «Perlwein» hiefs, wird
die Methode auch bis heute «Verperlen»
genannt. Der Unterschied zwischen Sekt
und Secco ist auch optisch zu erkennen.
Secco hat keinen Sektkorken mit Drahtge-
stell («Agraffe»), sondern einen Schraub-
verschluss. Oder einen Korken, der zu-
sdtzlich mit einer Kordel gesichert wird.
Und der letzte Unterschied bringt einen
wirklichen Vorteil fiir den Weinfreund.
Denn fur Secco wird keine Sektsteuer
fallig, immerhin 1,02 Euro pro Flasche.
Sie wurde von Kaiser Wilhelm zur Finan-
zierung der Marine eingefiihrt und wie es
bei Steuern haufig tiblich ist, nicht wieder
abgeschafft. ->

#verko sﬁuy #uwrelne

Nadine stocker
Restaurantleiteri
und Restaurant J
Harald schoy

Weinmagazin
Ulrike Palmey

Landgasthor Jagstmihje
Jagstmuhlenweg 10

74673 Mulfingen
www.jagstmuehle.

Stelly, Chefredakteur VINUM

Journalistin Food & Beverage

N «Landhotel
agstmiihley

de
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Vorsicht! Besser nicht nachmachen ...
Uberhaupt: Nur wenige Getranke stecken
so voller Geschichten wie Schaumweine.
Zum Beispiel ist die Redensart «Eine Fla-
sche kopfen», ein Ergebnis der (Un)Sitte,
den Flaschenhals mit einem Sdbel ab-
zuschlagen. Dieses «Képfen» nennt sich
«Sabrieren» und ist wahrscheinlich auf
Offiziere zurlickzuftihren. Wenn man es
richtig macht, wird der Flaschenhals an
seiner dinnsten Stelle, direkt hinter dem
Flaschenkopf, abgerissen. Durch den
Druck im Inneren der Flasche werden
Glasstaub und kleinste Splitter zuverlas-
sig weggeblasen. Trotzdem ist dieses ei-
genwillige Offnungsverfahren etwas fur
die Profis und sollte nicht bei der néchs-
ten Gartenparty ausprobiert werden. Und
wenn sie es doch versuchen sollten: unbe-
dingt die Agraffe vorher entfernen. Sonst
funktioniert der Trick nicht ...

Genussprofis an den Glasern

Das Verkostungsteam zum Thema «Pri-
ckelndes Vergniigen» bestand wie immer
aus erfahrenen Wein-Fachleuten, die
uber langjahrige Verkostungserfahrung
verfuigen. Die Sekte und Seccos wurden
nach Rebsorten und Farben (Alkoholfrei -
Weifdweine - Roséweine) getrennt verkos-
tet. Eine Ordnung oder Reihenfolge nach
Region oder Preis gab es dabei nicht. Die
Verkoster probierten unabhangig, still und
im eigenen Tempo. Diesmal als Verkoster
dabei waren:

Ulrike Palmer, gebtirtige Stuttgarterin, ist
Journalistin mit Schwerpunkt Essen und
Trinken, Autorin der TV-Serien «Isswas?!»
und «richtig!gut» und betreibt unter ande-
rem das Blog «Tellerschubser».

Nadine Stocker ist ausgebildete Sommeli-
ére und Restaurantleiterin im «Landhotel
und Restaurant Jagstmiihle».

Harald Scholl ist als stellvertretender
Chefredakteur fur das VINUM Weinma-

gazin tatig und Gebietsverantwortli-
cher fiir den VINUM Weinguide.
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Weinkonvent Diirrenzimmern eG
S-Ohne (weiB)

0 Vol.-%

Feiner Obstduft, Rhabarber, Pfirsich, Bluten.
Riecht sehr suB - Uberrascht im Mund.
Die Saure balanciert sehr schon, hat eine
gute Cremigkeit am Gaumen. Wirkt zu
keinem Moment langweilig - definitiv eine
Alternative!

Preis: 5,90 Euro
www.weinkonvent-duerrenzimmern.de

Lauffener Weingértner eG

PriSecco Edition Rosé

0 Vol.-%

In der Nase reife Birne, dazu Cassis. Im
Mund dann Quitte, etwas herb, kénnte eine
Spur mehr Saure vertragen, um die StBe
auszubalancieren. Eher kraftvoll als elegant,
zu kraftigen Gerichten ein guter Begleiter.
Preis: 8,00 Euro

www.wg-lauffen.de

Collegium Wirtemberg eG
Traubensecco

0 Vol.-%

Elegantes Zartrosa im Glas. In der Nase
dann frisch gemahte Wiese, animierend
grun. Im Mund kommt Birne dazu, Rhabar-
ber, insgesamt leicht suB, die Saure tragt.
Hat einen recht ansprechenden Nachhall.
Preis: 4,50 Euro
www.collegium-wirtemberg.de

Weinkonvent Diirrenzimmern eG
S-Ohne (rot)

0 Vol.-%

Knallige Farbe im Glas: leuchtend rot! Und
jede Menge Kohlensaure, sehr lebhaft. In
der Nase viel Exotik, tropische Friichte, viel
rote Beeren. Im Mund wiederum kraftig, viel
Fruchtaroma. Das bleibt auch am Gaumen,
sogar etwas Gerbstoff ist dabei.

Preis: 5,90 Euro
www.weinkonvent-duerrenzimmern.de

Weingdrtner

Cleebronn-Giiglingen eG

Pecco Rosé

0 Vol.-%

Ungewodhnlicher Name, ungewohnliches
Getrank: Rote Johannisbeere, blaue Trau-
ben. Sehr fruchtbetont. Lebhafte Perlage,
aber sehr gut balanciert zwischen Korper
und Eleganz. Tanzt frohlich Uber die Zunge.
Preis: 5,00 Euro
www.cleebronner-weinshop.de

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Fellbacher Weingartner eG

Frutto Weincocktail

0 Vol.-%

Animierend dunkelrote Farbe, schén klar
und leuchtend. In der Nase deutliche
Pfirsichnoten, naturlich auch rote Beeren.
Sehr fruchtig - der Name ist Programm.
Im Mund getragen von feiner Saure, Uberra-
schend trocken. Schone erfrischende Art.
Preis: 4,50 Euro
www.fellbacher-weine.de
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Felsengartenkellerei eG

Terra Secco Blanc de Blancs

10,5 Vol.-%

Viel Birne und Holunderbluten in der Nase.
Im Mund ausgewogen und gehaltvoll,
Grapefruit-Aromen dominieren, dazu
kommt eine delikate Mineralitat. Hat ein
wenig Gerbstoff. Zeigt Lange und Format,
gut balanciert.

Preis: 5,39 Euro
www.felsengartenkellerei.de

Heuchelberg Weingirtner eG

Secco weill «Frisch&
Temperamentvoll»

11,5 Vol.-%

Dezente Nase, Steinobst, vor allem Pfirsich
und gelbe Bluten. Auch im Mund bleibt

er Uberwiegend schlank, hat aber viel Saft
und Volumen. Dazu kommen feine Gerb-
stoffnoten, das ist sehr appetitanregend.
Kompletter Wein.

Preis: 4,88 Euro

www.heuchelberg.de

Weinkellerei Hohenlohe eG
Distelfink Secco (weiB)

11 Vol.-%

Birne und Bluten, sehr reifes Lesegut, Uppig
mit leichten Honiganklangen. Auch am
Gaumen kraftvoll, sehr viel Wein. Nicht zu
sUB, ist balanciert und appetitanregend.
Ein Secco, der zu vielen Gerichten (Fisch!)
passen durfte.

Preis: 5,12 Euro
ww.weinkellerei-hohenlohe.de

Weinkulturmagazin Wirttemberg

Genossenschaftskellerei Heilbronn eG
Gran Secco Blanc de Blancs
12,5 Vol.-%

reifer Apfel und Grapefruit. Sehr vornehm!
Auch im Mund schon schlank, nicht opulent,
eher straff. Eine hauchfeine Bitternote zieht
sich durch den Wein. Schéner Mentauftakt.
Preis: 5,95 Euro

www.wg-heilbronn.de

Duftet fein nach Trauben, etwas Bluten, dazu

Weingidrtnergenossenschaft
Metzingen-Neuhausen eG

ME Secco Blanc de Blancs

11 Vol.-%

Duftig und wurzig zugleich in der Nase, viel
gelbe Bluten. Im Mund reife, gelbe Frucht,
Pfirsich, eine Spur Maracuja. Dabei sehr
sauber und klar, reintdnig. Hat eine feine

hervorragend steht. Fein ausgewogen.
Preis: 6,90 Euro
www.wein-metzingen.de

Perlage, ein wenig SuBe, was dem Wein aber

Weingértner Marbach eG

Secco Blanc de Noirs

10,5 Vol.-%

Ganz, ganz zart roséfarben. In der Nase et-
was rote Bluten, dazu Johannisbeeren. Sehr
schlanker, verhaltener Typ, unaufdringlich.
Ein feiner Secco fur den festlichen Anlass,
zarte Kanapees sind genau sein Typ.

Preis: 5,30 Euro
www.weingaertner-marbach.de

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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Weingirtner Cleebronn-Giiglingen eG
Secco wei

10,5 Vol.-%

Holunderduft in der Nase, dazu eine Spur
Erdbeere. Im Mund von frischer Saure
getragen, der Wein hat Tiefe und Aroma.
Viel exotische Frucht am Gaumen, vor allem
Ananas. Endet auf feinen Gerbstoffen. Regt
an - nicht auf.

Preis: 5,90 Euro
www.cleebronner-weinshop.de

Remstalkellerei eG

Muskateller Secco

11 Vol.-%

Duftig wie ein Sommergarten, vor allem
Rosenbluten sind deutlich zu riechen. Diese
elegant-blumige Art bewahrt er auch im
Mund, hat Kérper und Frucht, viel Aroma,
dabei immer markant und typisch. Endet auf
feinherben Bitternoten.

Preis: 8,57 Euro

www.remstalkellerei.de

Weinmanufaktur Untertiirkheim eG
Muskateller Secco

11 Vol.-%

Ganz deutliche Muskatnoten, Rosenbluten,
dazu voller Weinbergspfirsich. Im Mund mit
jedem Schluck neue Facetten, Frucht, Sau-
re - Spannung! Ein Muskateller fur Freunde
der Rebsorte und solche, die es werden
wollen.

Preis: 7,90 Euro
www.weinmanufaktur.de
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Fellbacher Weingartner eG

«M» Muskateller Secco

11,5 Vol.-%

Feiner Blutenduft in der Nase, das ist nicht
aufdringlich oder laut. Schones Mundgefunhl,
Perlage, StBe und Saure sind gut balanciert.
Drangt sich nicht auf, hat trotzdem seinen
eigenen Stil. Ein leiser Vertreter mit Charme.
Preis: 7,90 Euro
www.fellbacher-weine.de

Felsengartenkellerei eG

Dolce Gecco

9,5 Vol.-%

Zeigt viel Birne und Mirabelle in der Nase,
kommt danach betont frisch und fruchtig da-
her. Im Mund zeigt sich eine deutliche, leicht
vanillige StBe, das ist gefallig und wird viele
Freunde finden. Ein Charmeur der alten Schule.
Preis: 9,90 Euro
www.felsengartenkellerei.de

Secco Kosé

Weinhaus Lowenstein/Winzer vom
Weinsberger Tal

LEO Secco Rosé

11 Vol.-%

Muskattrollinger! Eindeutig. Blumig in der Nase,
dazu Holunderbluten, Pfingstrosen. Sehr ty-
pisch. Feine Perlage, hat einen schonen, zarten
Unterton. Fast schon ein wenig fleischig, ware
perfekt zum Landgockel aus dem Backofen.
Preis: 8,30 Euro
www.weinsberger-winzer.de
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Lembergerland Kellerei Rosswag eG
ROSS

12 Vol.-%

In der Nase ein feiner Veilchenduft, dazu
kommt Grapefruit. Im Mund dann deutlich
Rote Johannisbeere, etwas Apfel. Viel Frische
am Gaumen, lebhafte Perlage, guter Zug.
Hat wirklich Struktur und Zug. Alles - nur
kein « Weinchen»!

Preis: 4,90 Euro
www.lembergerland.de

Bottwartaler Winzer eG

Secco RIO

10,5 Vol.-%

Duftet zart nach Erdbeere und Kirsche, dazu
eine Spur frisches Gras. Lebhafte Perlen im
Glas, sehr animierend und frisch am Gaumen.
Macht viel Freude beim Trinken, endet auf
einem zarten, elegant-nachhaltigen Finale.
Preis: 5,95 Euro
www.bottwartalerwinzer.de

Collegium Wirtemberg eG

Secco Rosé

11 Vol.-%

Frischer Rhabarber in der Nase, dazu kom-
men deutliche Hefenoten. Auch im Mund

viel rote Frucht, dazu schone, lebhafte Saure.
Hat enorme Frische, viel Saft und ist schnel-
ler getrunken, als man «Hier!» sagen kann ...
Preis: 6,50 Euro
www.collegium-wirtemberg.de

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Weingartner Esslingen eG

esecco

10,5 Vol.-%

Erdbeere und Rhabarber - das riecht nach
Obstgarten. Am Gaumen gefallig, hat Frucht
und Struktur, nicht aufdringlich. Harmonisch
bei frischer Saure, gut eingebaute Kohlen-
saure. Dazu ein leicht herbes Finale. Perfekt
zum Nachmittagskaffee mit GroBmutters
Traubleskuchen.

Preis: 5,95 Euro
www.weingaertner-esslingen.de

Winzer vom Weinsberger Tal eG
Trollinger Rosé

10,5 Vol.-%

In der Nase eher gelbes Obst als rote Frlchte,
dazu eine Spur Honig. Im Mund vielschich-
tig, der Honig findet sich sogar am Gaumen
wieder. Nicht aufdringlich, gut balanciert.
Findet sicher viel Anklang bei der nachsten
Gartenparty.

Preis: 5,95 Euro
www.weinsbergertal-winzer.de

Weingiértner Marbach eG
Muskattrollinger Secco Rosé

10 Vol.-%

Ungewohnlich verhalten fur diese Rebsorte,
sehr dezente Holundernote. Dafur andere
Bluten, eine ganze Blumenwiese. Im Mund
schlank und sehr trinkanimierend, eine Spur
Kirsche kommt dazu. Ein leichtes, elegantes
Prickeln, fast keine RestsuBe.

Preis: 5,30 Euro
www.weingaertner-marbach.de
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Weingdrtner Marbach eG

Schicco Schiller Secco

10 Vol.-%

In der Nase feine Sauerkirschnoten, das ist
nicht aufdringlich. Im Mund gepragt von vita-
ler Saure, ist sehr frisch, lebhaft. Dabei schén
trocken, durchaus komplex und vielschichtig.
Hat Format und einige Klasse.

Preis: 5,30 Euro
www.weingaertner-marbach.de

Weinkellerei Hohenlohe eG

Distelfink Secco (Rosé)

11 Vol.-%

Zitrusbetonte Nase, auch Johannisbeere ist zu
riechen. Im Mund wird es dann noch deutlich
rotbeeriger, der Wein bleibt dabei aber schlank
und wird nicht mollig. Hat eine frische Art,
lebhaft, frohlich.

Preis: 5,12 Euro
www.weinkellerei-hohenlohe.de

Selt wells

Weingdrtner Markelsheim eG

2015 Pinot Blanc de Blancs

«brut nature»

13,5 Vol.-%

Duftet nach frischen WeiBbrot, das ist ganz
klar hefegepragt. Dazu kommt eine Spur
Apfel. Sehr frohlich sprudelnd, lebhaft. Durch
die Struktur am Gaumen zeigt er sich sehr
anpassungsfahig an viele Speisen. Edler Sekt!
Preis: 12,50 Euro
www.markelsheimer-weine.de
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Wiirttembergische Weingartner
. Zentralgenossenschaft eG
2016 Blanc de Blancs «brut»
12 Vol.-%
Die Nase: Apfel und Hefe, sehr ansprechend!
Im Mund zeigt sich lebhafte Kohlensaure,
darunter Apfel und eine Spur FruchtstBe.
Auch ein paar nussige Aromen mischen sich
in den Kanon, das hat einige Facetten, die es
zu entdecken lohnt.
Preis: 7,74 Euro
www.wzg-weine.de

Weinmanufaktur Untertiirkheim eG
2017 WeiBburgunder «extra brut»

12 Vol.-%

In der Nase kuhl und kalkig, man denkt an
nasse Kieselsteine. Auch im Mund eher kuhl
und schlank, dabei saftig. Vom Typ her eher

als Kompliment zu verstehen ist. Sehr gut!
Preis: 12,90 Euro
www.weinmanufaktur.de

ein Franzose als ein Deutscher. Was durchaus

Bottwartaler Winzer eG

VINIAN Pinot Blanc de Noirs «brut»
13 Vol.-%

In der Nase Haselnuss, etwas Buttertoast,
dazu frischer Apfel. Im Mund gute Balance
zwischen Korper und Frische, leicht erdige
Noten, zeigt Druck am Gaumen, ist dabei
schon frisch. Ein eleganter Burgundertyp.
Preis: 8,95 Euro
www.bottwartalerwinzer.de
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Weingirtner Esslingen eG

6 Pinot «brut»

12 Vol.-%

Typische Nase, etwas Haselnuss, dazu Apfel,
eine Spur Hefe. Auch im Mund diese leichten
Nussnoten, dazu eine reife Apfelfrucht. Dank
der sehr schénen Kohlensaure aber nicht
ermudend. Bleibt geradlinig und schlank am
Gaumen. Knackig.

Preis: 15,00 Euro

www.esslinger-wein.de

Lauffener Weingértner eG

2015 Schwarzriesling Blanc de Noirs
«brut»

13 Vol.-%

Duftet schon nach Kirsche und warmem Brot.
Hat lange auf der Hefe gelegen, daher auch
ein angenehmes Mundgefihl. Reichhaltiger
Wein mit viel Substanz, darf gerne zum Essen
serviert werden. Da halt er locker mit dem
Sonntagsbraten mit.

Preis: 11,00 Euro

www.wg-lauffen.de

Weingirtner Stromberg-Zabergau eG
Grand Crémant «brut nature»

13 Vol.-%

In der Nase leichte Réstnoten, etwas Kara-
mell, Butter. Darunter Frische, vielleicht Li-
mette. Im Mund auch sehr erhaben, kraftvoll,
enorm tiefgrindig. Erwartet Aufmerksamkeit
vom Trinker, ein Sekt fur GenieBer.

Preis: 19,00 Euro
www.stromberg-zabergaeu.de
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Felsengartenkellerei eG

2015 Cuvée 49 Grad Sekt «brut»

13,5 Vol.-%

In der Nase Exotik, Mango, Papaya, dazu
ein Schuss Butterkuchen, insgesamt sehr
opulent. Im Mund wird es leicht karamellig,
darunter liegt frische Zitrusaromatik. Ein sehr
komplexer Sekt, weniger zum AnstoBen als
zum festlichen Essen.

Preis: 12,90 Euro
www.felsengartenkellerei.de

Genossenschaftskellerei Heilbronn eG
2017 Fleiner Kirchenweinberg Riesling
«brut»

12,5 Vol.-%

Die Nase gibt im ersten Moment wenig
preis: kuhl, kalkig, ein Hauch Apfel und Minze.
Macht Appetit. Auch im Mund zeigt sich
eine gewisse mineralische Strenge, der Sekt
bleibt fokussiert auf der Zungenmitte.
Feinschmeckerware!

Preis: 11,48 Euro

www.wg-heilbronn.de

Heuchelberg Weingdrtner eG

2017 Schwaigerner Grafenberg Riesling
«brut»

10 Vol.-%

Helles Gelb im Glas, in der Nase dann
Pfirsich- und Apfelnoten. Am Gaumen
schon spritzig und frisch. Er bleibt fruchtig
und anregend, ohne ins Banale zu kippen.
Die Kohlensaure ist sehr lebendig, kraft-
volle Perlage.

Preis: 8,69 Euro

www.heuchelberg.de

Remstalkellerei eG

2017 Riesling «trocken»

12,5 Vol.-%

Er duftet zart nach Apfelkuchen, Frucht
und Hefe, gefolgt von einem Hauch nasser
Stein. Typischer Riesling, die Rebsorte

ist unschwer zu erkennen. Fur Freunde
der Sorte ein Muss - fur alle anderen eine
dringende Empfehlung.

Preis: 6,55 Euro
www.remstalkellerei.de

Weingdrtner Markelsheim eG

2017 Markelsheimer Riesling «brut»

12 Vol.-%

Pfirsich, Apfelbluten, klarer, sauberer Ge-
ruchseindruck. Diese dezente Art bewahrt er
auch im Mund, ist schlank, bleibt dabei auf
der trockenen Seite, eine Spur Bittermandel.
Nicht anstrengend, sehr schon zu trinken.
Preis: 7,95 Euro
www.markelsheimer-weine.de
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Weingdrtner Markelsheim eG

2017 Riesling «trocken»

12 Vol.-%

Die Frucht steht im Vordergrund, Apfel,
Zitrus, dahinter aber florale Noten, etwas

Drangt sich nicht auf oder vor, bleibt ange-
nehm elegant am Gaumen. Viel Spaf3 und
Wein flr wenig Geld.

Preis: 7,95 Euro
www.markelsheimer-weine.de
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grasig. Feine Perlage, ein eleganter Vertreter.
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Bottwartaler Winzer eG

2016 GroBbottwarer Wunnenstein
Riesling «trocken»

12 Vol.-%

Die Nase: Bluten, Apfel, Hefe, darunter eine
feine mineralisch-kuhle Ader. Sehr einladend.
Im Mund Uberraschend vollmundig, wirkt
aber dank der lebendigen Kohlensaure Uber-
haupt nicht schwer. Ein feines Tropfchen!
Preis: 8,95 Euro
www.bottwartalerwinzer.de

Weingdrtner Stromberg-Zabergiu eG
2017 Riesling «trocken»

12 Vol.-%

Duftet wie reifer Riesling - da steht eindeutig
«Wein» im Vordergrund. Man riecht Kaffee,
Lakritz - viele dunkle Aromen. Hat sehr viel
Tiefe, das ist ausgesprochen komplex und
lockt die Aromenentdecker. Wirklich fein!
Preis: 10,00 Euro
www.stromberg-zabergaeu.de

Wiirttembergische Weingartner
Zentralgenossenschaft eG

2016 Blanc de Noirs «extra trocken»

12 Vol.-%

Der Duft: wirzig, buttrig, nussig. Der weiche,
warme Eindruck setzt sich auch im Mund fort,
warmes Brot, dazu ein wenig rote Beeren.
Das ist vor allem zum Essen ein Genuss, ein
Zander auf der Haut, gebraten mit Beurre
blanc ...

Preis: 7,74 Euro

www.wzg-weine.de
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Fellbacher Weingartner eG

2016 Chardonnay «extra trocken»
12,5 Vol.-%

In der Nase: Maracuja und Passionsfrucht,
sehr exotisch. Aber auch eine Spur Honig
ist zu erahnen. Im Mund schlanker, betont
mineralisch, fast karg. Orientiert sich an den
Vorbildern aus Frankreich, ein Sekt fur den
besonderen Moment.

Preis: 9,90 Euro
www.fellbacher-weine.de

Winzer vom Weinsberger Tal eG
Cuvée «trocken»

12,5 Vol.-%

In der Nase Brotkruste, Milchkaffee, Rauch.
Wird mit jeder Minute vielschichtiger, braucht
Zeit, um sich zu zeigen. Dann kommt auch
im Mund viel Kérper, ist warm und lang.
Schoner Fruchtkern, aber nicht kitschig,
sondern elegant.

Preis: 7,10 Euro
www.weinsbergertal-winzer.de

Weinkellerei Hohenlohe eG

2017 Cuvée «trocken»

12,5 Vol.-%

In der Nase viel frischer Apfel. Im Mund setzt
sich der frische und harmonische Eindruck
fort. Die leichte ReststBe am Gaumen lasst
gerade Kanapee als perfekte Begleitung
erscheinen. Fur den nachsten Sektempfang.
Preis: 6,55 Euro
www.weinkellerei-hohenlohe.de
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Weingirtnergenossenschaft
Metzingen-Neuhausen eG

2017 Metzinger Hofsteige
Miiller-Thurgau «trocken»

12,5 Vol.-%

Die Nase: Apfel trifft auf Muskat, geradezu
klassisch Muller-Thurgau. Der Rebsortentyp
ist auch im Mund zu schmecken, feinfruchtig
mit Warze. Ein saftiger, reifer Sekt, wie ge-
schaffen fur beherzt gewdrzte Kiche.
Preis: 9,90 Euro
www.wein-metzingen.de

Weinmanufaktur Untertiirkheim eG
2017 Kerner «trocken»

12 Vol.-%

In der Nase ein wenig Frucht, Birne, Zitrus,
Minze. Am Gaumen gefallig, hat Frucht und
Struktur, nicht aufdringlich. Harmonisch bei
frischer Saure. Dazu ein leichter Schmelz.
Es gibt keinen Grund, diese Rebsorte nicht
haufiger fur Sekt zu verwenden!

Preis: 9,90 Euro
www.weinmanufaktur.de

Genossenschaftskellerei Heilbronn eG
2017 Heilbronner Staufenberg
Muskateller «trocken»

13 Vol.-%

Keine Uberraschung in der Nase: Das ist ein-
deutig Muskateller. Sehr traubig, aromatisch.
Nicht laut oder parfumiert, nur sehr typisch.
Der Sekt bleibt im Mund immer schén gerad-
linig, saftig und ausdrucksvoll.

Preis: 9,45 Euro

www.wg-heilbronn.de
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#ra'ifseéséo"sm%

Des Kiitsels Los :
der Geburls-

brgeey

Was sollte ich also in den Keller legen, wenn
ich den Geburtsjahrgang (noch dazu, wenn
es so ein Uiberragender wie 2018 war) meines
neugeborenen Kindes einlagern mochte?
Drei Weine haben wir als Antwortmaglichkeit
vorgeschlagen. Fest steht, dass die Lebenser-
wartung selbstverstandlich bei jedem Wein
unterschiedlich ist. Jedoch ldsst sich allgemein
sagen: Je hoher die Qualitat, der Gehalt an Zu-
cker, Alkohol und Saure, desto besser konnen
die Weine einer langen Lagerung standhalten.
Immerhin konservieren Zucker und Alkohol,
das kennt man auch von anderen Produkten.
Somit ware die 2018er Riesling Trocken-
beerenauslese eine sichere Bank. Hier kann
man davon ausgehen, dass der nattrliche
Zucker dem Wein ein langes Leben beschert
und die ausgepragte Saure des Rieslings den
Wein auch noch nach Jahrzehnten frisch
erscheinen lasst. Auch eine 2018er Lember-
ger Spatlese trocken in Barrique gerteift ware
eine gute Wahl, immerhin soll bei Rotweinen
auch der Gerbstoff eine wichtige Rolle fur die
Lagerung spielen. Kabinettweine aus dem
Rosébereich waren somit nicht die erste Wahl
zum Einlagern, sind allerdings hervorragend
fir den Genuss im Hier und Jetzt.

Die richtige Antwort lautet damit C. Viele

der Gewinnspielteilnehmer wussten das.
Freuen durften sich tiber unser frithlinghaftes
Spargelweinpaket mit sechs Flaschen Wein
die folgenden Personen:

Daniela Grafen, Kamp-Lintfort

Florian Pallmann, Rohrenfels
Marianne Heibertshausen, Staufenberg
Hans-Wilhelm Burgdorf, Altenstadt
Gerhard Dresselhaus, Oldenburg
Sieglinde Bingel, Bergheim

Ute Puttrich, Allmersbach

Ursula Schwenderling, Riisselsheim
Barbara Kiirschner, Darmstadt
Marlene Reglin, Bremerhaven
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Sekt Rosé

Lembergerland Kellerei Rosswag eG
2017 Rosswager Stromberg Traminer
«trocken»

12,5 Vol.-%

Kraftvolle Perlage im Glas, zarte Traminernote
in der Nase. Vor allem Bluten, Rosen, dazu
etwas Quitte. Im Mund weniger perlend als
erwartet, gute Balance zwischen Kérper und
Frische. Ausgewogener Wein.

Preis: 11,90 Euro

www.lembergerland.de

Lauffener Weingértner eG/Késbergkeller
Mundelsheim

2017 Gewiirztraminer «trocken»

11,6 Vol.-%

In der Nase Honig und Mango, Papaya. Aber
nicht laut oder aufdringlich, eher angenehm.
Im Mund gut strukturiert, hat anregende Saure
und wieder schone Fruchtaromen. Weniger
Aperitif- als ein Dessertbegleiter.

Preis: 9,90 Euro

www.wg-lauffen.de
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Weingartner Cleebronn-Giiglingen eG
2017 Pinot Meunier «brut»

12 Vol.-%

Duftet nach Brotkruste, nach Mandel und
Hopfen. Im Mund sehr komplett, Apfel, Butter-
kuchen, leicht herb und eine Spur mineralisch.
Sehr feinkdérnige Perlage, aufgrund der kom-
plexen Aromatik ein Sekt fur Kenner.

Preis: 9,50 Euro
www.cleebronner-weinshop.de

Weingartner Stromberg-Zabergau eG
2017 Lemberger Rosé «trocken»

13 Vol.-%

Fruchtbetonte Nase, Erdbeere, Rote Jo-
hannisbeere, dazu ganz deutlich Weibrot.
Am Gaumen weiter gefallig, man schmeckt
Kirsche und Rhabarber. Klingt fruchtiger, als es
schmeckt, entwickelt sich mit der Zeit im Glas.
Preis: 10,00 Euro
www.stromberg-zabergaeu.de

Weinkonvent Diirrenzimmern eG
2017 Lemberger «trocken»

12,5 Vol.-%

Etwas Brioche, etwas Erdbeere und sogar
eine Spur Vanille in der Nase. Im Mund sehr
lebhaft, aber nicht stérend. Sehr schénes
Mundgefuhl, kann deutlich mehr als
«AnstoBen». Solo trinken oder zum ge-
grillten Fleisch?

Preis: 10,00 Euro
ww.weinkonvent-duerrenzimmern.de

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Collegium Wirtemberg eG

2017 Heroldrebe «extra trocken»

12 Vol.-%

AuBergewodhnliche Rebsorte, nicht haufig
anzutreffen. Leicht herbe Noten in der Nase,
Uberraschend. Im Mund viel Saft, klares Profil,
schmeckt nicht so trocken wie vermutet. Hat
einen relativ langen Abgang. Fur Spezialisten
eine Entdeckung!

Preis: 9,90 Euro
www.collegium-wirtemberg.de
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Weingdrtnergenossenschaft Metzingen-
Neuhausen eG

2016 Metzinger Hofsteige Rosé
«trocken»

12,5 Vol.-%

Duftet nach Bluten, dazu kommen weiBer
Pfeffer und etwas Brotkruste. Am Gaumen
schon balanciert zwischen StBe und Saure,
tendiert insgesamt leicht in Richtung herb.
Ein guter Sekt fur jeden besonderen Tag.
Preis: 9,90 Euro
www.wein-metzingen.de

Weingadrtner Esslingen eG

2017 Esslinger Schenkenberg
Muskattrollinger «trocken»

12 Vol.-%

Duftet nach Limette, Johannisbeere, sehr
pragnant. Im Mund ganz anders, da zeigt

er viel dunkle Aromatik, dazu etwas herbe
Grapefruit. Hat einen eher schlanken Korper,
setzt auf das Bouquet. Ein Wein fUr Freunde
ausgepragter Aromatik.

Preis: 9,70 Euro
www.weingaertner-esslingen.de

Remstalkellerei eG

2017 Muskattrollinger «trocken»

12 Vol.-%

Schon die Nase zeigt an: Holunder! So duftet
nur Muskattrollinger. Im Mund kommt ein Ge-
fuhl von Butterkuchen auf, mit gelber Frucht
belegt. Im Mund zeigt sich ein schéner Korper,
balanciert. Es fallt auf, wie reinténig der Wein
ist. Sehr gut!

Preis: 8,07 Euro

www.remstalkellerei.de

Weinkulturmagazin Wirttemberg
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Heuchelberg Weingartner eG

today my Name is Queen

10 Vol.-%

AuBergewodhnliche Flasche, ungewodhnlicher
Wein: dunkelrot statt rosé, wie die Flasche
vermuten lasst. Im Mund relativ stB, dazu
Holz, Vanille, viel Kérper. Der kommt auch
ganz unqueenmaBig mit Grillfleisch zurecht.
Preis: 8,57 Euro

www.heuchelberg.de
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So éffnen die Profis die Flasche....

Ganz gleich ob es sich um Secco oder

Sekt handelt: Im Unterschied zu anderen
Flaschenweinen steht ein Schaumwein \
in der Flasche immer unter Druck. Beim \
Sekt ist der Korken zur Sicherheit mit \
einem Drahtgestell fixiert, der sogenann-

ten «Agraffe». Sie verhindert zuverlassig

das Herausschiefden des Korkens. Korrekt
geoffnet wird eine Sektflasche wie folgt:
Zundachst wird die Agraffe gelost, die

Flasche leicht geneigt und der Korken mit

der Hand festgehalten, der Daumen liegt

dabei tiber dem Korken. Mit der anderen

Hand wird nun die Flasche gedreht, nicht

der Korken. Er kann ndmlich brechen.

Langsam drehen und den Korken, wie

gesagt, festhalten. Richtig gedffnet wird

eine Sektflasche auch niemals «knallen»,

der Korken sollte langsam in die Handfla-

che gleiten und der Druck aus der Flasche
kontrolliert entweichen. Auch nachdem

der Korken aus dem Flaschenhals entfernt

ist, die Flasche um 45 Grad geneigt halten,

so kann der Uberdruck aus dem Flaschen-

hals entweichen.

—

Ubrigens: Ob Sie eine Flasche
Schaumwein stehend oder liegend
lagern, ist vollig gleich. Sie sollten sich
nach Einschdtzung der Profis nur fur
eine der beiden Varianten entscheiden
und sie nicht mehr dndern. Wenn Sie
Sekt also stehend im Karton kaufen,
sollte er auch stehend in Threm Keller
gelagert werden. Oder eben liegend,
wenn er in der Kiste lag.

\
R

WSS
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Geniefden kann man sie einzeln oder in Kombination.

-

Also entweder ein voller Tagestrip durch den Wild-

park oder der Besuch einer Winzergenossenschaft,
der sich tiber den ganzen Tag zieht. Oder aber:
Abenteuerverliebte mit Hingabe zu Wein und Wild-
getier geben sich beides innerhalb von 48 Stunden.
Wie und wo das maoglich ist? Wir fihren Sie durch
drei kombinierte Touren, fur die Sie sich jetzt schon
einen Termin im Kalender blocken sollten.

Text: Eva Maria Diilligen

'

Wilde Tiere, vor allem in natiirlicher Um-
gebung, sind fiir die meisten reiner Augen-
schmaus. Wein, vor allem da, wo er erzeugt
wird, ist hdufig purer Gaumenschmaus. Die
beiden Sinne an zwei Tagen zu begliicken,
geht in Wiirttemberg reibungslos. Denn das
Lindle beheimatet neben zahllosen renom-
mierten Weingdrtnergenossenschaften reiz-
volle Tierparks. Trips in die Welt der Tiere mit
solchen in die der Weine clever zu verbinden,
also ohne nervige Strecken dazwischen, lasst
sich in der Region gut umsetzen. Die erste
kleine Reise beginnt im Zabergdu, genauer in
Cleebronn. Schon der rund 400 Meter hohe
Michaelsberg, an dessen Hangen Weinbau
seit dem Mittelalter betrieben wird, zeugt
von der Vinophilie der hiibschen Ortschaft.
Daneben geizt das Dorf kaum mit architekto-
nischen Schmankerln wie einer staufischen
Burganlage oder der ehemals grofdten Kelter
Wirttembergs, wo Events wie Public Viewing
und Blasmusik mit Weidwurst-Frihstick
uber die weinselige Biihne gehen. Konzent-
rierter Weingenuss findet sich in der Probier-
statte der WG Cleebronn-Guiglingen. Unweit
von der deutschlandweit ausgezeichneten
Genossenschaft dehnt sich ein rund 50 Hek-
tar grofdes Wildparadies aus - mitten im Na-
turpark Stromberg-Heuchelberg.

Esslingen im Bereich Oberes Neckartal ver-
zaubert ebenfalls mit historischem Stadtbild
und spannenden Geschichten: etwa der, dass
die Esslinger wegen einer Mittelalter-Anek-
dote, in der eine Magd den Teufel mit einer
Zwiebel vertrieben haben soll, «Zwieblinger»
genannt werden und der Marktplatz deshalb
heute im Sommer zum legendaren «Zwiebel-
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fest» inklusive Livebands mutiert. Permanen-
te Outdoor-Attraktion bleibt unangefochten
der Wildpark Nymphaea, dessen einziger
Nachteil seine Unaussprechbarkeit zu sein
scheint: Hunderte von Tierarten und tausend
Straucher und Baume verteilen sich tiber die
Neckarinsel. Das Ausflugsziel lockt gleich-
zeitig mit Veranstaltungen, Biergarten und
Tierfiitterungen. Den Abend bei den Wein-
gartnern Esslingen abzurunden, empfiehlt
sich nicht nur aufgrund der Wein-Auswahl.
Fuar Wow-Effekte sorgen die umgebene Land-
schaftskulisse und romantische Gewdlbekel-
ler, in denen verkostet werden kann.

Der letzte Boxen-Stopp heifst Bad Mergent-
heim. Als Heilbad und Kurort ist es den dl-
teren Semestern ein Begriff. Doch langst
tummeln sich hier an der Tauber auch
Youngsters, wenn es heifdt: «Feiern, bis der
Arzt kommt.» Im ortseigenen Wildpark inmit-
ten eines traumhaften Waldes geht es vom
Genieféerabend bis zur Greifvogelfiitterung
rund. In Greifnahe auch hier ein kleiner Reb-
saftkosmos: Die Weingdrtner Markelsheim
schnitten bei unserem Qualitdtscheck eben-

so musterhaft ab wie die beiden ande-
ren Weingdrtnergenossenschaften.
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Bei «Tripsdrill» denken viele an Attraktionen wie Achterbahn und Rafting,
Doch die andere Erlebnisparkhalfte, wenige Gehminuten entfernt, bietet nicht
minder tierisches Vergntigen. In reinster Form. Denn das Wildparadies ist ein
Zuhause fiir rund 50 tberwiegend heimische Tierarten: Neben den (iblichen
Verdachtigen Wolf, Bar & Co. lassen sich Publikumslieblinge wie schwarze
Ouessant-Schafe, die kleinste Schaf-Art Europas, und Muntjaks, die kleinsten
Hirsche der Welt, streicheln. In begehbaren Gehegen kénnen Tierfreunde zah-
me Hirsche flittern und Wildhtiter geben auf Fiitterungsrunden zu verschie-
denen Beutegreifern spannende Details Uiber die Tiere zum Besten. Bei der
Greifvogel-Flugschau stockt einem der Atem, wenn etwa der stidostasiatische
Amur-Falke eine Luftrunde im Highspeed hinlegt und schliefilich wieder auf
dem ausgestreckten Lederhandschuh des Falkners landet. Kleine und Grosse
lernen auf einem 400 Meter langen Walderlebnispfad an Stationen, wie man
das Alter eines Baumes feststellt oder warum Fledermduse mit dem Kopf
nach unten hangen. Das Okosystem Wald barfuf zu erfassen ist vor allem fir
Kids auf einem 150 Meter langen Pfad mit Rindenmulcharten, Kies oder Ast-
sticken hautnahes Abenteuer. Im Baumhaus oder Schéferwagen kann man
mitten in der Wildnis ausschlafen, bevor der ndchste Tag zum Verkosten in
die WG Cleebronn-Giiglingen lockt: Kellerfiihrungen, Weinwanderungen und
Weinproben in der Herzogskelter oder direkt im Weinberg bilden einige der
Programmpunkte der Weingdrtner, die Spitzenweine im milden Klima des
Zabergdus hervorbringen - eine Weinstétte, die von namhaften Guides
und Magazinen Lorbeeren einsammelt.
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Der /mssuw& Wein

Weingirtner Cleebronn-
Giiglingen

Sagenhaft Rosé trocken
12 Vol.-%

Graziles Fruchtspiel aus
Johannisbeere und Kirsche
mit einem Hauch frisch
geriebener Orangenschale.
Am Gaumen wunderbar
saftig und frisch mit floralen
Nuancen. Ein Rosé mit
Charakter und Personlichkeit!
Preis: 6,00 Euro
www.cleebronner-winzer.de
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Warum man die Idylle auf dem Neckar nicht gleich «Seerose» genannt hat,
bleibt ratselhaft. Stattdessen ist das kiinstlich angelegte Eiland auf den latei-
nischen Namen der Wasserpflanze getauft. So oder so hat «Nymphaea» alles
am Start, was bei Naturbesessenen auf der Wunschliste steht. In erster Linie
eine Flora, nach der sich so mancher Botaniker den griinen Daumen lecken
wirde: Hier strecken Echte Walnussbaume, Silberweiden, Traubenkirschen,
Saulenwacholder und weitere aberdutzende Baumarten ihre Kronen gen
Himmel, darunter bis zu 85 Jahre alte Riesen, die mit einer Hohe von 45 Me-
tern fir Schnappatmung sorgen. Voller Aquarien, Seen, Terrarien und Frei-
gehege birgt die Insel tiberdies eine Tierwelt von Amazonasfischen bis zum
Ziergefligel: Kalifornische Kénigsnattern, Mohrenkopf-Papageien, Kaspische
Bachschildkréten und Fische aus allen Meeren, Frettchen und Goldfasane in
authentischer Umgebung. Insgesamt ein 6kologisches Paradies, inklusive Re-
staurant, Biergarten mit Grillhtitte und Sonnenterrasse. Die touristische Fort-
setzung sollte dann Weingartner Esslingen heifden: Die malerische Altstadt
beherbergt den historischen Gewolbekeller der WG sowie einen Innenhof, auf
dem sich ebenso romantisch wie im Keller der Rosé vom Muskat-Trollinger
bis zum Zweigelt aus dem Eichenfass verkosten ldsst. In der Warme der ersten
Sonnenstrahlen genossen wir eine klassische schwabische Cuvée aus Trollin-
ger und Lemberger mit Blick auf die genossenschaftseigene Lage «Esslinger

Burgy. Der feine Saft war mit seinen Kirsch- und Mandelbltitenanklan-
gen die Ouverttire zu den Frithlingstagen!
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Weingdrtner Esslingen
2017 Riesling trocken
Esslinger Burg
12 Vol.-%
Durch stark ertragsreduzierte
und fachkundige Bearbeitung
des Weinbergs, konnte sich
dieser spritzige, fruchtbetonte
Riesling hervorragend entwi-
ckeln. Eine kuhle und langsame
Garung verhalfen ihm zu seiner
intensiven Aromenauspragung.
Am Gaumen prasentiert er
sich mit einer angenehmen
Fruchtsaurestruktur. Aromen
von Aprikosen und Apfeln.
Preis: 8,00 Euro
www.weingaertner-esslingen.de
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Gar nicht so einfach, das wortmafiig auseinanderzuhalten: Wildpark Bad
Mergentheim und Weingartner Markelsheim. Egal. Zunachst ab in die
«Wildnis», um vom Flughund bis zur Schildkrote in die Spharen von tiber
70 europdischen Tierarten abzutauchen. Maschendraht und Kafige findet
man auf den 35 Hektar selten. Das Konzept fufdt auf Freisichtanlagen und
artgerechter Haltung. «<Man sieht, was man erzahlt bekommt», sagt die Tier-
pflege-Meisterin und begleitet die Gaste zum Gehege des grofsten Wolfru-
dels Europas. Damit die Raubtiere in Form bleiben, mtissen sie ihre Beute
hin und wieder am Simulator erjagen. Auch Braunbaren und Wildkatzen,
Eulen und WeifRkopf-Seeadler hetzen ihren Leckerbissen hinterher, die
Fitterungstouren tiber einen Rundweg werden durch spannende Fakten
rund um Wildtiere erganzt. Nach der Tour wartet das Erdhaus, eine kulina-
rische Ausnahmestatte, die mit 1000 Kubikliter Erde tiberschiittet unterir-
disch Gegrilltes vom BBQ-Smoker bereithalt. Frithlings-Events wie «Rock
im Wildpark» heizen mit Headbangers Haircut, dem Hirschburgerbrétchen
«Meat Love» und Drinks alias «Megadead» ein. Wer mit mindestens sechs
Leuten in einem der parkeigenen Tirme Uibernachtet, kann tags drauf
entspannt zu den Weingartnern Markelsheim weitertouren. Hier gibt es
ordentlich auf die Gaumen. Vom spritzigen Weif3en bis zum vollmundigen
Roten. Die vielfdltige Rebsortenauswahl wachst ausschliefdlich in den
muschelkalkgepragten Steillagen des Vorbach- und Taubertals.
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Weingdrtner Markelsheim
2016 Kerner Sekt trocken
12 Vol.-%

Kerner: Bekannt ist die Reb-
sorte vor allem fur ihre kraftige
Saure. Das pradestiniert den
Kerner fur betont lebendi-

gen Schaumwein. Allein die
winzigen, zUgig aufsteigenden
CO,-Perlen verkiinden Rasse
in diesem wurttembergischen
«Champagner». Die Perlage
tragt Eindrtcke von Kandis-
zucker und Brioche an die
Oberflache. Schén eingebun-
dene Saure.

Preis: 7,30 Euro
www.markelsheimer-wein.de
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Das Wald- und Schlosshotel Friedrichsruhe bei
Ohringen im Hohenlohe-Kreis ist seit Jahrzehnten
eine kulinarische Top-Adresse. Im dortigen Gour-
met-Restaurant «Le Cerf» wird jetzt unter Kiichen-
chef Boris Rommel, 35, mit zwei Michelin-Sternen
seit 2017 an die glorreichen Zeiten unter Regie des
legenddren Lothar Eiermann (ging 2008 in den

Ruhestand) angeknuipft.

Interview: Rudolf Knoll, Fotos: Roland Bauer

Sie sind in Karlsruhe geboren. Wird man
da automatisch ein Fan des Karlsruher
Sportclubs?

Das bin ich in der Tat und habe auch zwolf
Jahre lang in der Jugend in Hagenbach in der
Pfalz gekickt. Aber mein Talent als Koch war
dann doch ausgepragter als im Fuf3ball.

Sind Sie familidr auf diesem

Feld vorbelastet?

Ein bisschen schon. Mein Vater fiihrte ein Na-
turfreundehaus mit Gaststatte. Da gab es die
ersten Bertthrungspunkte mit gutem Essen
unter dem Prinzip der Nachhaltigkeit.

Sie waren als Kochlehrling in bekannten
Hausern. Was hat Sie besonders gepragt?
Im Erbprinz in Ettlingen wurde der damalige
Kachenchef Wolfgang Pfeiffer zu meinem
Mentor, der mir auch nach der Lehrzeit im-
mer noch Tipps gab. Im Freiburger Colombi
pflegte Alfred Klink eine alte, durchaus stren-
ge Schule. Sie ware vielleicht heute nicht
mehr ganz zeitgemaf3, war aber wirkungsvoll.
Und im Bareiss war die Perfektion der Ab-
laufe beeindruckend. Im Colombi hatte ich
auch einen Spitznamen weg: Kiichen-Fuchs,
wegen meines Namensvetters Feldmarschall
Erwin Rommel, der nach einem Afrika-
Feldzug Wistenfuchs genannt wurde. Aber
verwandt mit ihm oder dem langjdhrigen
Oberbtirgermeister von Stuttgart, Manfred
Rommel, ist meine Familie nicht.

Nach einem Intermezzo als zweiter

Mann in Friedrichsruhe haben Sie sich
selbststandig gemacht? Wie kam es

zum Comeback? Hatten Sie genug von

der Selbststandigkeit?

Nun ja, am Ende blieb im eigenen Restaurant
kaum etwas 1ibrig. Aber man hat bei mir an-
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geklopft, weil ich offenbar vorher schon ei-
nen guten Eindruck gemacht hatte.

Sie sind nicht nur fiir das Gourmet-
Restaurant zustdndig, sondern auch fiir
drei weitere Gaststdtten im Wald- und
Schlosshotel. Ist das gut unter einen Hut
zu bringen?

Das ist es, weil wir ein sehr gutes Team mit
einer lockeren Hierarchie haben. Jeder hilft
jedem. In der Freizeit sind wir ebenfalls oft
beisammen. Das stdrkt die Mannschaft.

Ihr habt sicher den zweiten Stern

intensiv gefeiert...

Aber ja. Das war schon ein Highlight fur
uns alle. Wir dachten auch nicht, dass es so
schnell funktioniert. Wir wurden vorher vier-
mal von einem Michelin-Tester besucht, ehe
die Entscheidung fiel. Schén war es, dass
die gesamte Eigentimer-Familie Wiirth, die
auch sonst relativ haufig zum Essen kommt,
mit uns feierte.

Das Ambiente und der Service trugen
zum Aufstieg bei. Aber mit welchem
Kiichenstil haben Sie die Tester iiber-
zeugt? «Le Cerf» bedeutet Hirsch. Haben
Sie mit Wild besonders beeindruckt?

Wild ist das Logo unseres Hauses, deshalb
der Name, aber Wild ist kein Schwerpunkt
unserer Kiiche, obwohl wir Jager haben, die
uns beliefern. Ich denke, man kann mei- —»

Boris Rommel wurde am 10. April19 §:e

in Karlsruhe geboren unc.l start(?te sel

Ausbildung im Erbprinz in Ettlingen.
Stationen warenu.a-.
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tzdem de
Zrcgﬁ)sshotels, wo er seit Februar Zrcr)rllit_
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auch fir die drei anderen Restaura
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nen Stil als klassisch franzosisch bezeichnen,
modern angehaucht, mit regionalen Elemen-
ten, aber ohne Chichi. Auch Friedrichsruhe-
Klassiker haben wir immer wieder mal auf
der Karte, etwa den bertthmten Ganseleber-
Gugelhupf von Lothar Eiermann, nur in einer
Mini-Version.

Gutes Stichwort: Gibt es einen

Kontakt zum friiheren langjdhrigen

Chef des Hauses?

Er kommt ofter mal vorbei, manchmal sogar
durch die Hintertlir einfach rein in die Kiiche,
und freut sich offenbar, dass bei uns alles
gut lauft.
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Welche Gerichte sind die Favoriten

der Gaste?

Dazu gehort sicherlich das Rinderfilet Rossi-
ni, das Filet Wellington und der Loup de Mer
im Salzteig, Speisen, die wir auch gern am
Tisch anrichten.

Holen Sie sich oft Inspirationen durch
Besuche anderer Hiauser?

Sterne-Kiiche steht einige Male im Jahr auf
dem Programm. Ein Problem ist, dass meine
Ruhetage Sonntag und Montag die Ruheta-
ge vieler Kollegen sind. Aber wir haben in
der Gegend auch gute Hauser mit normaler
schwabischer Kuche.

Haben Sie besondere Vorlieben?

Nicht erschrecken, ich mag besonders In-
nereien. Kalbsleber haben wir selbst immer
wieder auf dem Programm. Aber ich schdt-
ze auch Kutteln, saure Nierle und gebratene
Blutwurst.

Und was wiirden Sie nie anrithren?

Grauel habe ich vor Dosenravioli, die musste
ich in der Jugend immer wieder mal essen.
In einem Hamburger-Haus war ich schon
uber zehn Jahre nicht mehr. Aber ich habe
nichts gegen eine Pizza oder einen Doner,
wenn sie gut sind.
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Wie schaut der kulinarische Tagesablauf
eines Zwei-Sterne-Kochs aus?

Ich bin schon um 9 Uhr in der Kiiche. Vorher
gab es zum Frithstiick Kaffee und ein beleg-
tes Brot. Bis zum Nachmittag wird durchge-
arbeitet. Unsere Gourmet-Mannschaft startet
um 14 Uhr. Am Abend bin ich bis 23 Uhr aktiv.
Dazwischen gibt es Personalessen, mal eine
Vesperplatte oder Kasseler, ein Cordon bleu.

Hort sich nach Berufsstress an.

Gibt es eine Frau in Ihrem Leben,

die das versteht?

Die habe ich. Angelika kommt aus der Bran-
che und hat schon deshalb Verstandnis fiir
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meinen Beruf, weil sie Leiterin des Marke-
tings im Haus ist. Im nachsten Jahr wird im
Ubrigen geheiratet.

Bleibt neben dem Beruf noch Zeit

fiir Hobbys?

Wenn man so etwas als Hobby bezeichnen
kann, dann ist es Gartenarbeit. Reben gibt
es nicht. Aber ich mihe den Rasen, jate
Unkraut, schneide Pflanzen zurecht, hege
Tomaten ...

Welche Beziehung haben Sie zum Wein?
Zuhause in Ohringen habe ich einen kleinen
Keller, in dem vorwiegend Rotwein und an-

sonsten vor allem Riesling liegt. Meiner Mei-
nung nach ist Deutschland im Weifdwein-
bereich gigantisch gut, dazu gehéren auch
die Wirttemberger. Ich bin Genusstrinker,
kein Kenner und bevorzuge Weifdwein.
Im Restaurant haben wir einen sehr guten
Sommelier, der sich intensiv mit der Wein-
begleitung zu unseren Gerichten auseinan-
dersetzt.

Sie sind ein relativ junger Koch.

Dableibt noch Spielraum fiir Ziele...
Konkrete Ziele haben mein Team und ich

eigentlich nicht. Wir wollen uns nur so
nach und nach noch weiter steigern.
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Juni

Juli

21. Juni

Finissimo: Gonnen Sie sich zum Wochenausklang zwei
schone Stunden! Dieses Mal: Altersunterschiede?
Weine von jungen und alten Reben.
www.collegium-wirtemberg.de

21.- 23. Juni

Hohenloher Weindorf: Sowohl die Wein- und
Genussfreunde als auch die Musikfreunde kommen
hier auf ihre Kosten. Neben guten Tropfen und einem
abwechslungsreichen Programm wird den Besuchern
ein besonderes Flair garantiert.
www.hohenloher-weindorf.de

4. Juli

Cocktails & Co: After-Work am ersten Donnerstag im
Monat. Themenweinprobe und Fingerfood. Ohne
Voranmeldung. www.weinkonvent-duerrenzimmern.de
After-Work-Sundowner: unbeschwertes Weinvergnu-
gen an der Kelter mit Livemusik.
www.weingaertner-marbach.de

7. Juli

Sektfriihstiick in der Natur: den Tag in den
Weinbergen beginnen - mit Sonnenstrahlen, einem
Glas Sekt und regionalem Fruhstck.
www.bottwartalerwinzer.de

22.-24. Juni

Natur und Wein: den Wein dort genieBen, wo er
wachst. Zwischen Zweifelberg und Ménchsbergsee
gibt es in Brackenheim zahlreiche Weinprobierstande
und vieles mehr zu erleben. www.naturundwein.de

13.-14. Juli

Wein- und Biermeile in Diirrenzimmern: Der ortliche
Sportverein ladt alle Bier- und Weinliebhaber zu einem
gemdtlichen Fest am Sportgelande ein.
www.weinkonvent-duerrenzimmern.de

23. Juni

Eréffnungsfeier Neue Kelter: Endlich ist es so weit!
Alle Umbauarbeiten sind abgeschlossen und die
Esslinger Weingartner kdnnen mit ihren Fans auf ihren
Neubau anstoBen. www.weingaertner-esslingen.de

7. bis 8. Juni

Weinfest Gundelsheim: GenieBen Sie die Weine
der WG Heilbronn im Gundelsheimer Ortskern.
www.gundelsheim.de

28. Juni

Urig im Wengertshdusle: Wanderung zum
Wengertshausle mit wunderschéner Aussicht sowie
Wengerter-Vesper, begleitet von Weinen der
Remstalkellerei. www.remstalkellerei.de

Rock am Berg: Rock und Pop bei traumhafter Aussicht

in den GroBheppacher Weinbergen auf der
Luitenbacher Hohe.
www.grossheppacher-weinfreunde.de

Weinprobe im Gewachshaus: Kulinarischer Abend in
der auBergewodhnlichen Atmosphare eines grof3en
Gewachshauses mit Weinprobe und feinen Gerichten
aus den Zutaten des Gewachshauses.
www.remstalkellerei.de
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13.-15. Juli

Weindorf Obersulm: Kulinarisches mit musikalischer
Umrahmung sowie Trollingerwettbewerb.
www.obersulm.de

Kiliansfest Schwaigern: gemutliches Weinfest zu
Ehren des heiligen St. Kilian (Schutzpatron der Winzer)
mit Livemusik, Probierstanden mit Wein und Sekt
sowie vielerlei Schlemmereien. www.schwaigern.de

14. Juli

Lemberger auf der Spur: alle Facetten des
Lembergers. Mit dem Planwagen durch die Weinberge
und Lembergerprobe. Beginn 15 Uhr.
www.weinkonvent-duerrenzimmern.de

18.- 20. Juli

WeinGenussKeller Sommeredition: Liegestihle in der
Sonne, leckere Snacks vom Landgasthof Stromberg
und sommerliche Weine zum GenieBen. www.wg-sz.de

19. Juli

Finissimo: Gonnen Sie sich zum Wochenausklang zwei
schone Stunden! Dieses Mal: Akkordeonklange und
Weingenuss. www.collegium-wirtemberg.de

Schrage WeinNacht: Ein auBergewohnliches,
«schrages» Weinfest direkt unter den bertihmten

, Gis Oklo
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Felsengarten mit herrlichem Blick tber das Neckartal.
www.felsengartenkellerei.de

19.-20. Juli

Lembergerland unplugged: Das Sommerfest mit der
schénsten Aussicht mitten in den Weinbergen und
toller Livemusik. www.lembergerland.de

20. Juli

Vollmondweinprobe: \Wanderung durch die

Weinberge mit Weinprobe, kulinarischem Essen bei
Vollmond sowie gemutlichem Beisammensein in den
Weinbergen. www.amthof12.de

Prickelnder Sonnenuntergang: exklusive sommerliche
Sekt- und Weinprobe mit Weinerlebnisftihrerin Katrin
Held. www.horrheimer-weingaertner.de

21. Juli

«Alle in einem Boot»: Weingenuss auf dem Fluss mit
zwolf Weinen aus Lehrensteinsfeld, Lowenstein und
Obersulm sowie 5-Gange-Picknick. www.weintal.de

25.-27. Juli

WeinGenussKeller Sommeredition: Liegestihle in der
Sonne, leckere Snacks vom Catering Brasil Tropical
Events und sommerliche Weine zum GenieBen.
WwWw.wg-sz.de

26. Juli

Die Fete 5: Am Reute Hausle wird bei schonem Wetter
getanzt, gefeiert und geschlemmt. Tolle Weine und
tolle Stimmung! www.fellbacher-wein.de

27. Juli

Leuchtender Weinberg: Wanderung durch
stimmungsvoll beleuchtete Weinberge zwischen
Schnait und Beutelsbach mit tollen Ein- und
Ausblicken. www.leuchtender-weinberg.de

27.-29. Juli

Wilsbacher Wein- und Sommerfest: traditionelle
Veranstaltung der Wilsbacher Vereine mit regionalen
Speisen und erlesenen Weinen der Winzer vom
Weinsberger Tal. www.weinsbergertal-winzer.dew

31. Juli-11. September
Gecco’s Weingarten: gemtliche Lounges, Weinbar,
Flammkuchenstand und Grillfeuer laden zum
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Das KMT/&ST -
Descoheimer

Wenterkest
13. Gis 16. Septembor 2019

Beim Besigheimer Winzerfest ist die ganze Stadt rausgeputzt und in
Feierlaune - und mit ihr die Gaste aus Nah und Fern. Das Fest lockt alle
zwei Jahre hunderttausende Besucher in das schmucke, historische
Weinstadtchen. Weinfreunde konnen an Probierstanden, Schanken
und in Kellern verweilen und die Weine der Felsengartenkellerei
Besigheim genieBen. Einer der Héhepunkte ist auch in diesem Jahr
wieder der Festumzug am Sonntag, der sich mit 80 Gruppen und bunt
geschmuckten Wagen ab 13 Uhr durch die mittelalterliche Altstadt
schlangelt. Mehr Informationen gibt es auf www.besigheim.de

Unfassbar rein.

Aus der einzigartigen Ensinger Bio-Geosphare.
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Entspannen ein. Snacks und Grillgut durfen selbst
mitgebracht werden. www.felsengartenkellerei.de

ﬂufwsz‘

1.-3. August

WeinGenussKeller Sommeredition: Liegestthle in der
Sonne, leckere Snacks von Marcel Gemein Catering
und sommerliche Weine zum GenieBen.
www.wg-sz.de

2. August

«Tour de Vin» - Weinmeile: spannende Weine,
Uberraschende Cocktails und exquisite Kostlichkeiten
hinter der Rotenberger Kelter.
www.collegium-wirtemberg.de

3. August

«Der klingende Weinberg»: von Wengertshausle zu
Wengertshausle wandern und die Musik verschiedener
Bands und Musiker, den Wein und die Natur genieBen.
www.bottwartalerwinzer.de

4. August

Jazz-Frithschoppen: Jazz vom Feinsten inmitten
herrlicher Weinberge mit freiem Blick auf das
Neckartal. Begleitet von fruchtig-frischen Weinen der
«Collegen». www.collegium-wirtemberg.de

7. August

Wengertfescht am Wartberg: Die Weinbaubetriebe
laden zu einem «kleinen Weindorf» am FuBe des
Heilbronner Wartberges ein.

www.wg-heilbronn.de

8.-24. August

40. Ludwigsburger Weinlaube: ein Lichtermeer mit
kulinarischem Hochgenuss und mit unverwechsel-
barem Flair. Verwdhnung auf Top-Niveau, Speisen von
Austern bis Zwiebelkuchen.
www.ludwigsburger-weinlaube.de

10. August

Wein- & Musikfest: traditionelles Fest mit regionalen
Speisen und erlesenen Weinen der Winzer vom
Weinsberger Tal, dazu Livemusik an beiden Tagen.
www.mv-loewenstein.de

16. August

Finissimo: Gonnen Sie sich zum Wochenausklang zwei
schone Stunden! Dieses Mal: hundertfiinfundzwanzig-
mal Finissimo! Feiern Sie mit.
www.collegium-wirtemberg.de

Taubertdler Weindorf im Kurpark: Die drei
Anbaugebiete des Taubertals, Baden, Franken und
Wrttemberg, prasentieren sich mit ausgesuchten
Weinen, Sekten und Seccos.
www.markelsheimer-wein.de

16.-19. August

Weinfest Criesbach: geselliges Weinfest mit
kulturellem Rahmenprogramm und Wah! der
Hohenloher Weinkénigin.
www.weinkellerei-hohenlohe.de

46 Wein Heimat

€0 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Seplember

17. August

Weindorfle: «Auf der Wette» wird den Gasten Deftiges
aus dem Backhaus und Feines aus dem Keller
prasentiert. www.wg-fh.de

Prickelnder Sonnenuntergang: exklusive sommerliche
Sekt- und Weinprobe mit Weinerlebnisfthrerin Katrin
Held. www.horrheimer-weingaertner.de

18. August

Wein-Hohepunkte im 3B-Land: «\Weinterrassen-Tour»
zwischen Kirchheim, Hohenstein und Hofen, unterwegs
warten verschiedene Stande flr hungrige und durstige
Wanderer. www.wg-sz.de

Sektfriihstiick in der Natur: den Tag in den
Weinbergen beginnen - mit Sonnenstrahlen, einem
Glas Sekt und regionalem Frihstuck.
www.bottwartalerwinzer.de

23. August

Prickelnder Sonnenuntergang: Sonnenuntergang Uber
Stuttgarts Hugel und Walder mit prickelnden Schaum-
weinen im Glas. Abschluss im Holzfasskeller der Wein-
manufaktur Untertdrkheim. www.weinmanufaktur.de

23.-25. August

Weindorf: Bewirtung durch o¢rtliche Vereine,
musikalische Unterhaltung, Weinprobierstande und
schwabische Kostlichkeiten.

www.mundelsheim.de

1. Sep’cember

Kelterfest: Geselligkeit steht hier im Vordergrund. Hier
gibt es Rollbraten, Backhausbrot, Kartoffelkuchen und
Rahmflecken sowie tolle Weine am Weinprobierstand.
www.wg-fh.de

Metzinger Weinkultur-Tag: An diesem Tag dreht sich
alles um die stiBe Traube. Schmecken - Riechen - Fuh-
len - Sehen - alle Sinne werden gefordert. www.
wein-metzingen.de

Glaserne Produktion: Weinverkostungs-Rundgang im
Keller, Betriebsfiihrungen, Weinverkauf, Weinberg-
fahrten, landlicher Bauernmarkt und kulinarische
Kostlichkeiten. www.heuchelberg.de

1.- 3. September

Hedelfinger Herbst: Wein- und Heimatfest. Am

Sonntag Gottesdienst und Kirbeumzug. Am Dienstag
groBBer Kramermarkt sowie Bewirtung in der Kelter an
beiden Tagen. www.wg-hedelfingen.de

5. September

Wein & Zigarre: After-Work am ersten Donnerstag im

Monat. Themenweinprobe und Fingerfood. Ohne
Voranmeldung. www.weinkonvent-duerrenzimmern.de
5.-8. September

Uhlbacher Herbst: das alteste Stuttgarter Weinfest mit
Weinzelt, Livemusik und Rahmenprogramm.

www.collegium-wirtemberg.de

24.-25. August

Kochertaler GenieBertour: Unter dem Motto «Wein -
Wandern - Schlemmen» laden Hohenloher Winzer und
Gastronomen zu einem besonderen Weinerlebnis in das
Kochertal ein. www.kochertaler-geniessertour.de

Fest der Sinne: Genuss flr den Gaumen: Spitzenweine
und Sekte der Winzer vom Weinsberger Tal und
kulinarische Kostlichkeiten in den Lowensteiner Bergen.
www.weinsbergertal-winzer.de

24.-26. August

Neipperger Kelterfest: Jahrlich am letzten Augustwo-
chenende wird das traditionelle Weinfest im Unterland
gefeiert. Mit Livemusik und Probierstanden fir Wein
und Sekt. www.kelterfest-neipperg.de

28. August - 8. September

Stuttgarter Weindorf: Zum 43. Mal bauen die

31 Weindorf-Wirtinnen und Wirte im Herzen Stuttgarts
ihre liebevoll dekorierten Weinlauben auf, um zwolf
Tage lang schwabische Gastlichkeit zu zelebrieren.
www.stuttgarter-weindorf.de

6.-8. September

Schnaiter Weinfest: drei Tage lang Blasmusik in einer
der gréBten Keltern des Schwabenlandes mit Weinen
aus der Remstalkellerei, Grillspezialitdten und Zwiebel-
kuchen. www.musikverein-schnait.de

7. September

GroBe Herbstverkostung: Die Weine und Sekte der
Remstalkellerei stehen zur groBen Verkostung im
Uberdachten Hof bereit. Auch fur kulinarischen Genuss
ist gesorgt. www.remstalkellerei.de

7.- 8. September

Weinfest «Lust auf Wein»: stilvolles Weinfest mit

Livemusik, Kinderprogramm, groBer Verkostungszone,
Kellerfihrungen und einem Gastwinzer.
WWW.cg-winzer.de

Weinerlebnis am Kappelberg: an beiden Tagen
leckere Weine, Bewirtung, Kellerfuhrungen, Livemusik,
dazu SuBes und Zwiebelkuchen. Am Samstagabend
Disco-Nacht zwischen Flaschenlager und Weinkeller.
www.fellbacher-weine.de

30. August

Prickelnder Sonnenuntergang: Sonnenuntergang Uber
Stuttgarts Hugel und Walder mit prickelnden Schaum-
weinen im Glas. Abschluss im Holzfasskeller der Wein-
manufaktur Unterttrkheim. www.weinmanufaktur.de

31. August

Eberstadter Markt: Wein- und StraBenfest mit
Glockengraberstaffel und Kramermarkt am Montag.
www.eberstadt.de

31. August - 1. September

Eselshock: Die Weingartnergenossenschaft, Vereine

und Gastronomen bieten Neuffener Taleswein und regio-
nale Spezialitaten an. www.weingaertner-neuffen.de
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7.-9. September

Wein auf der Insel: Stilvolles Weinfest auf der
Neckarinsel mit Livemusik, den Weinen vieler Lauffener
Weinguter, kulinarischer Spezialitaten der Region und
einem offentlichen Weincontest am Sonntag. www.
lauffen.de

Kelterfest mit Hannenherbst: Eine alte Kinderfesttradi-
tion lebt jahrlich Anfang September in Marbach wieder
auf. Die Erwachsenen durfen sich durch das Angebot
der WG kosten. www.wg-marbach.de

12.-24. September

Heilbronner Weindorf: Weinfans aus aller Welt treffen

sich, um die edlen Tropfen zu verkosten. Zahlreiche
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Genossenschaften, Weinguter und Kellereien bieten
Uber 300 verschiedene Weine an.
www.heilbronner-weindorf.de

Livemusik durch verschiedene Kapellen, regionalen
Spezialitdten und edlen Weinen.
www.mv-struempfelbach.de

13.-16. September

Besigheimer Winzerfest: Alle zwei Jahre ist das
Besigheimer Winzerfest ein Hohepunkt im Kalender
aller Weinbegeisterten. An vier Tagen werden in
Kellern, Schenken, Zelten und an Stéanden kulinarische
Kostlichkeiten geboten. www.felsengartenkellerei.de

14.-15. September

Kelterfest Haberschlacht: traditionelles Fest mit
Bewirtung, Musik, Kaffee und Kuchen. Unterhaltungs-
programm mit Livemusik.
www.neckar-zaber-tourismus.de

15. September

«Alle in einem Boot»: Weingenuss auf dem Fluss mit
zwolf Weinen aus Lehrensteinsfeld, Léwenstein und
Obersulm sowie 5-Gange-Picknick. www.weintal.de
Weinprobe Weinplateau: groBe 6ffentliche Wein- und
Sektverkostung der ortlichen Weinbaubetriebe mit
kulinarischem Angebot. www.oberderdingen.de

20. September

Finissimo: Gonnen Sie sich zum Wochenausklang zwei
schone Stunden! Dieses Mal: Die Traube fallt nicht weit
vom Rebstock. www.collegium-wirtemberg.de
Kelterfest Striimpfelbach: stimmungsvolles Fest mit

bm

mineralwasser

v

\ Gualitad aus der Regon
\ ousgewogene Minerolisierung
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20.-21. September

Nacht der Keller: In den funf Weinstadter Stadtteilen
sind an den Abenden rund 30 Gewolbekeller - vom
kleinsten Keller fur 15 Personen bis hin zum groBten
Holzfasskeller Stiddeutschlands offen. www.weinstadt.de

27.-30. September

Weibertreuherbst: uriges Weindorf im Zelt mit
Rahmenprogramm und vielen Késtlichkeiten.
www.weinsberg.de

29. September

Heilbronner Weinlesefest: Der Beginn der Weinlese
wird mit einem gemutlichen Fest am Wartberg
gefeiert. www.heilbronn.de

Oktober

3. Oktober

Tag der (W)Einheit: After-Work am ersten Donnerstag
im Monat. Themenweinprobe und Fingerfood. Ohne
Voranmeldung. www.weinkonvent-duerrenzimmern.de
Herbstweinfest in Bonnigheim und Brackenheim: mit
den Weingartnern in den Keller blicken und neben

bio-zertifiziert
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einer Weinverkostung und passendem Essen neuen
Wein probieren. www.wg-sz.de

Weinfest in der Felsengartenkellerei: Das Weinfest
|adt ein, entlang dem Neckar zur Kellerei zu wandern,
um sich dort verwohnen zu lassen.
www.felsengartenkellerei.de

Goldener Oktober: Die Mitglieder des WeinKollegiums
kredenzen neuen und «alten» Wein sowie Dinnede &
Co. vom Holzbackofen. Fur gute Unterhaltung ist
gesorgt. www.weintal.de

Koénigsweine auf dem Schlossberg: ganztagige
Weinprobe der exklusiven Weine und Sekte der
Weingartnergenossenschaften Sternenfels und
Diefenbach. www.wg-sternenfels.de

Lembergerland unplugged: kulinarischer Rundgang
durch die Weinberge. Wanderung von Station zu
Station: Wein, Livemusik und Kulinarisches in der
Kulturlandschaft erleben. Ab Wanderparkplatz
Rosswager Halde. www.lembergerland.de

11.-14. Oktober

Fellbacher Herbst: eines der bekanntesten und

beliebtesten Erntedank-, Heimat- und Weinfeste in
Stddeutschland. Kulinarische Spezialitaten und
musikalische Leckerbissen laden ein zum Flanieren
durch die herbstlich geschmickte Stadt.
www.fellbacher-weine.de

Unfassbar bio.

Aus der einzigartigen Ensinger Bio- Geosphare
Ensinger Gourmet Bio-Mineralwasser.

-~ www.ensingerde



Wein Heimat
abonnieren -

kostenlos/

Holen Sie sich das Weinkulturmagazin
Wiirttemberg ins Haus: alle vier Monate
mit neuen Geschichten, Tipps, Interviews,
Reiseberichten und Gewinnspielen rund
um den Wein. Schreiben Sie uns ein-
fach eine Mail mit dem Betreff ,,Abo“ an:
info@weinheimat-wuerttemberg.de

oder rufen Sie uns an: 0714124 46 o.

Selbstverstandlich ist das Abo jederzeit kiind-
bar und Ihre Daten werden lediglich zum
postalischen Versand des Magazins genutzt.
Informationen zum Datenschutz finden Sie
auch unter www.weinheimat-wuerttem-
berg.de/sonstiges/impressum-datenschutz.

www.weinheimat-wuerttemberg.de
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13 Anbaugebiete haben wir in Deutschland. Alle von ihnen haben ihre Besonder-
heiten und weinkulturellen Hohepunkte. Wiirttemberg gilt als viertgrofites Weinan-

baugebiet und als das Rotweinparadies im Stiden. Welche der genannten Eigen-
schaften trifft jedoch nicht auf die Wein Heimat Wiirttemberg

a) Standort des grofdten Weinfasses der Welt

b) Hochster Weinkonsum pro Kopf

c) Heimat des ersten Prasidenten der Bundesrepublik
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Grauburgunder Sankt M
Weingdrtner Cleebronn-Giiglingen

Trollinger 6 Grad
Collegium Wirtemberg

Riesling trocken bio vegan
Weingdrtner Stromberg Zabergiu

Rosé Royal
Wiirttembergische Weingartner
Zentralgenossenschaft
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3 Lebensjahr
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Distelfink Secco weif3

Weinkellerei Hohenlohe
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Ein Paket, sechs Weine. Das ist inzwischen
Programm. Einmal bestellen und fiir alle scho-
nen Stunden, die der Sommer 2019 mit sich
bringt, gewappnet sein. Ob spontaner Besuch

Teilnahmebe '
Leserverlosung st
Personen, die das 1 '
vollendet haben. Die Gewmp -
werden ausgelost und personlic o
benachrichtigt. Uber den Wettk?ew
pondenz gefuhrt.

wird keine Korres o
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it
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Kontaktaufnahme im Gewn}ntf‘al.i‘ -
bestimmt. Details: www.v!em ei &
wuerttemberg.de/sonsnges/ag

gewinnspiel

oder ein ruhiger Feierabend im Garten - unser
Sommerpaket ist fiir jeden Anlass und jeden
Geschmack ein Treffer.

nur fu
Fiir diejenigen, die es nicht abwarten
konnen und direkt zuschlagen wollen: Unter
www.weinheimat-wuerttemberg.de kann
man das Sommerweinpaket jederzeit fiir
36 € bestellen.

Teilnahmebedingungen: Teilnahmeberechtigt an der VINUM-Leserverlosung sind ausschliefilich
Personen, die das 18. Lebensjahr vollendet haben. Die Gewinner/innen werden ausgelost und per-
sénlich benachrichtigt. Uber den Wettbewerb wird keine Korrespondenz gefiihrt. Der Rechtsweg ist
ausgeschlossen. Eine Barauszahlung der Preise ist nicht moglich. Datenschutz: Alle beim Gewinnspiel
erfassten Daten sind nur fur die Gewinnermittlung und Kontaktaufnahme im Gewinnfalle bestimmt.
Details: wwwweinheimat-wuerttemberg.de/sonstiges/agb/gewinnspiel
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Regional, fachmannisch, genussvoll - dafur buirgt ein neues
Siegel, das mittlerweile 13 Vinotheken in Baden-Wirttemberg
tragen: «Weinstiden». Die Fachgeschafte bieten Spitzen-Tropfen
aus der unmittelbaren Umgebung und beste Beratung rund
um den Badischen und den Wiirttemberger Wein.

Die Landschaft schmecken - der schénste
Weg ins Herzen einer Region, zu den Men-
schen und ihrer Lebenskultur fiihrt wohl
uber den Genuss. Unzdhlige lokale Produ-
zenten in Baden-Wirttemberg bieten dem
genusssuchenden Reisenden Weine und
Hochprozentiges auf hochstem Niveau. Wer
nach tollen Trollingern, Spatburgundern und
Rieslingen von ¢rtlichen Wengertern sucht,
der sollte in Stadten und Dorfern nach dem
neuen Siegel «Weinstiden» Ausschau halten.
13 Weinhandlungen zwischen Wertheim
im Norden und Freiburg im Stiden wurden
erstmals 2018 mit dem Siegel ausgezeichnet.
«Was bislang fehlte, war eine Ubersicht der
Vinotheken, die regionale Weine verkaufen
und tiber die Angebotsvielfalt im Weinstiden
informieren», sagt Andreas Braun tiber die
Grunde fur die Entwicklung der Auszeich-
nung. Als Geschaftsfuhrer der Tourismus-
Marketing GmbH Baden-Wurttemberg will
er mit den Weinstuden-Vinotheken einen
weiteren Leuchtturm fir regionale Topqua-

Weinkulturmagazin Warttemberg

litat schaffen. Zusammen mit den Weinsii-
den-Hotels, den Weinfestivals, -museen und
den thematischen Rad- und Wanderwegen
bieten sie dem Besucher ein Rund-um-Wein-
erlebnis mit lokalem Bezug. Das Siegel diir-
fen nur Vinotheken fiihren, die bestimmte
Kriterien erftillen. Die Betriebe miissen ein
hochwertiges Sortiment an regionalen Wei-
nen von mindestens funf unterschiedlichen
Erzeugern bieten. Sie miissen einen engen
Kontakt zu den Winzern pflegen und Kun-
den kompetent rund um die regionalen Spe-
zialitdten beraten kénnen. Neben der hohen
Produkt- und Beratungsqualitat bieten die
Vinotheken nattirlich auch Events rund um
den Wein, zum Beispiel regelmafsige Verkos-
tungen mit Winzern oder auch Weinments,
die zusammen mit regionalen Topkdchen
prasentiert werden. Welches badische Ge-
wachs passt zu Sushi? Was bieten die besten
Wirttemberger Jungwinzer? Solchen ge-
nussvollen Fragen gehen die Weinsii-
den-Vinotheken bei Ihren Events nach.

/nfos

Auf der Website der Togrigmus Mar-
keting konnen sich Weinliebhaber

{iber die teilnehmenden Betnebg .m-
formieren - und mit einer Karte ﬂle
Stationen fur den néchs“ten Ausflug
in den sonnigen Weinsiiden planer.
Info unter

www.tourismus-bw.de

—_
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Rosé

Immer hort man: «Dieser Rosé
ist der optimale Terrassenwein.
Aber oft duckt sich diese Art
von Wein unter der viel zu
haufig verwendeten schlappen
Floskel. Ein Roséwein ist so viel
mehr als nur ein Terrassenwein.
Rosé ist vielmehr eine Lebens-
einstellung. Gekuhlt im Bach
zum Picknick? Rosé! Spontanes
Mitbringsel zur bestandenen

letzten Priifung? Rosé! Die Uber-

raschung schlechthin zu gegrill-
tem Pfirsich mit Ricotta? Rosé!
Es gibt tausende Anlasse fiir

einen Roséwein (und eben nicht

nur die Terrasse). Und genauso
gibt es eben auch nicht nur den
«einen» Rosé, sondern so viele
verschiedene! Drei, deren Art
kaum unterschiedlicher sein
konnte, stellen wir hier vor.

2018 Rosé Royal

Wiirttembergische Weingértner
Zentralgenossenschaft

Your Lover, Homie and best Friend! Ein
Wein fur alle Feste und Gelegenheiten, die
das Leben so mit sich bringt - zum Beispiel
lange, durchtanzte Sommernachte. Weich
und stB, aber frisch und aromatisch.

Preis: 3,99 Euro

www.wzg-weine.de
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2018 Neo Cuvée Rosé trocken
Weingartner Cleebronn-Giiglingen

Ein trockener Rosé der anderen Art!
Ziemlich frech haben ihn die Cleebronner
einfach zu 100 Prozent in der gebrauch-
ten Barrique vergoren. Das Ergebnis? Ein
cremig-dichter Rosé mit mediterranen
Zugen und einem Duft nach Haselnuss
und Brioche. Mega spannend!

Preis: 8,90 Euro
www.cleebronner-winzer.de

Deutscher Qualititss

++

WUORTTEMBER

2018 Markelsheimer Tauberberg
Tauberschwarz Rosé Qba trocken
Weingiértner Markelsheim

Zeitlos und unbeschwert! Die Markelshei-
mer Antwort auf Rosé besteht aus der
raren Rebsorte Tauberschwarz und ist
kaum anderswo zu finden. Vereint Frische,
Leichtigkeit und erdbeerige Frucht.

Preis: 5,00 Euro
www.markelsheimer-wein.de

Weinkulturmagazin Wirttemberg
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Jeder Mensch hat etwas, das ihn antreibt.

Wir machen den Weg frei.
Ist das nicht schén? Und vor allem so bequem.

Zahlen Sie mit der girocard (Debitkarte) kontaktlos!
Das geht schnell, ist sicher und schont die Nerven. VOIkaanken m

Damit Sie lhr Leben genieBen kénnen. Jetzt mehr

erfahren auf vr.de/bw Raiffeisenbanken A N

Die Volksbanken Raiffeisenbanken arbeiten in Kooperation mit:
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STUTTGARTER
WEINDORF

www.prostuttgart.de

VERANSTALTER: PRO STUTTGART

Mi | 28. August bis
So | 08. September 2019

GenieBen Sie hervorragende Weine aus Wirttemberg
und Baden sowie Kulinarik auf héchstem Niveau auf
dem Stuttgarter Weindorf.

Freuen Sie sich auf 12 genussvolle Tage.
Sie durfen auf einige Neuerungen gespannt sein.

www.stuttgarter-weindorf.de

STUTTGARTER_WEINDORF [ STUTTGARTERWEINDORF
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